BALIKCILIK URUNLERI, CANLI CiFT KABUKLU YUMUSAKCALAR,
KURBAGA BACAGI VE KARA SALYANGOZU iSLETMELERINE IHRACAT iZNi
VERILMESI, DENETIiMi VE BU iSLETMELERIN URUNLERI iLE BAZI SU
URUNLERINE SAGLIK SERTIFiKASI DUZENLENMESI TALIMATI

BOLUM I
GIRIS

5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsaminda
hazirlanan bu Talimat ile lilkemizden balikgilik iiriinleri, canli ¢ift kabuklu yumusakgalar,
kurbaga bacagi, islenmis kara salyangozu, canli kurbaga ve kara salyangozu, canl
yetistiricilik baliklari, canli siis baliklari, tibb1 amagh canli siiliik, ¢ift kabuklu yumusakca
kabugu, salyangoz kabugu, salyangoz kabugu kapagi vb. iirlinleri ve bu tiriinlerden elde edilen
kompozit iirtinleri ihrag¢ etmek isteyen isletmeler i¢in kurallar belirlenmektedir.

BOLUM I
ISLETMELERE iIHRACAT iZNi VERILMESI

1-GENEL HUKUMLER

Avrupa Birligi (AB) iiye tlkeleri ve diger iilkelere ihracat yapmak isteyen ve bu
talimatin “Bolim I” inde belirtilen konularda faaliyet gosteren isletmeler bu talimat
hiikiimlerine uymak zorundadir.

“Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik” geregince Isletme
Onay Belgesi ve Isletme Onay Numara’sina sahip gida isyerlerinde iiretilen iiriinlerin insan
tiikketimine yonelik piyasaya arzi1 sadece yurt i¢inde yapilabilmektedir. Thracat yapmak isteyen
isletmelerin s6z konusu Y&netmelik kapsaminda alian Isletme Onay Belgesi ve isletme Onay
Numara’sima ilave olarak, bu Talimat kapsaminda Bakanhigimizdan ihracat Izni alinmas:
gerekmektedir. Ayrica, canli kurbaga, canli kara salyangozu, yetistiricilik amagh yavru balik
ve akvaryum silis baligi gibi birincil iriin ihracati yapmak isteyen isletmelerin aym
Yonetmelik kapsaminda yer alan Isletme Kayit Belgesi ve Isletme Kayit Numarasi almasi
zorunludur. Ancak, yetistiricilik amacl yavru balik ve akvaryum siis balig1 gibi yetistiricilik
iiriinlerinin ihracatinda Isletme Kayit Belgesi yerine isletme yetistiricilik ruhsati gegerli
olacaktir.

Hali hazirda ihracat izni bulunan isletmeler, Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay
Islemlerine Dair Yonetmelik’in Gegis Hiikiimleri dogrultusunda, asgari altyapi, teknik ve
hijyen sartlarini siirdiirmek kaydiyla isletme Onay Numarasi ve Isletme Onay Belgesi alana
kadar ihracat yapmak iizere izin verilen igletme listelerinde yer almaya devam edecektir.

2-DENETIM ELEMANLARI

Ihracat izinli isletmelerin ilk basvuru ve rutin denetimi, numune alma, sertifika
diizenleme gibi islemleri icin il midiirliigii tarafindan belirlenen personel listesi ve uygun
goriilmesi durumunda ilge miidiirliigiinde ¢alisan personele yetki verilmek {izere olusturulan
denetim elemanlar: listesi i1l miidiirliigli biinyesinde verilecek bir hizmet i¢i egitimi takiben
Bakanliga teklif edilir.

5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghigi, Gida ve Yem Kanunu’'nun ek-2’si
geregince Denetim Elemanlar1 Listesine veteriner hekim, su triinleri miihendisi, su iiriinleri
ve balik¢ilik teknolojileri miithendisi, gida miihendisi, ziraat miithendisi (gida veya su iriinleri
boliimii) teklif edilecektir. Thracat izinli isletmelere yonelik biitiin islemler bu listede yer alan
personel tarafindan yiiriitiiliir. Bu Talimat kapsamindaki On Saglik ve Saglik Sertifikas1 bu



listelerde yer alan veteriner hekimlerce diizenlenir. Denetim Elemanlar1 Listesinde tayin, yer
degisikligi, emeklilik ve ihtiyaca bagl olarak il midiirliikleri tarafindan Bakanliga yapilan
bildirimlere gore gerekli giincellemeler yapilir. Giincel denetim elemanlar1 listesi Genel
Midiirliige ait elektronik veri tabaninda ya da internet sitesinde yayilanir.

3- IHRACAT IZNi
a)Basvuru

Gida isletmecisi ithracat amaciyla bu basghigin (d) bolimiindeki listelerden biri veya
daha fazlasma eklenmek icin, isletmesinin bulundugu il miidiirliigiine Isletme Onay
Belgesinin bir fotokopisi ve giincel HACCP Planinin bir 6rneginin yer aldigi dilekge ile
basvuruda bulunur. Ihracat izni talebinde bulunan isletmenin gemi olmasi durumunda, isletme
onay belgesinin yani sira Denizcilik Miistesarlig: tarafindan verilen denize elverislilik belgesi
de aranacaktir. Kayit kapsamma yer alan isletmeler i¢in ise Isletme Kayit Belgesi’nin bir
fotokopisi ve dilekce ile bagvuruda bulunulacaktir.

b)Yerinde inceleme

Bakanlik il/ilge miidiirliigiinde gorevli ve Denetim Elemanlar1 Listesinde adi bulunan
denetim elemanlarindan olusan bir ekip, basvuru tarihinden itibaren 10 (on) is giinii igerisinde
isletmede ek-1’deki Denetim Formu ve Ek-2’deki HACCP Sistem Tetkikine Ait Resmi Forma
gore incelemede bulunarak, HACCP uygulamalarii yerinde kontrol eder. Uygun goriilen
isletmeler i¢in il miudirligiiniin “UYGUN” goriisiiniin yer aldigi resmi yaziyla Denetim
Formu ve bir 6rnegi CD ortamina kopyalanmis HACCP Plan1 Bakanliga gonderilir.

c)Degerlendirme

Bakanlik tarafindan isletmenin eklenmeyi talep ettigi liste i¢in ihracat izni talep
dosyasi incelenir. AB’ye ihracat izni talebinde bulunan isletmelerde Bakanlik merkez denetim
elemanlar1 tarafindan, 30 (otuz) is giinii igerisinde incelemede bulunulur. Yapilan incelemeye
iliskin “Degerlendirme Raporu” inceleme tarihinden itibaren 10 (on) is giinli igerisinde
diizenlenerek il miidiirliigii aracihigi ile ilgili isletmeye gonderilir. II miidiirliigiince,
Degerlendirme Raporunda belirtilen eksiklik ve aksakliklarin verilen siire igerisinde giderilip
giderilmedigi kontrol edilerek, Bakanliga resmi yazi ile bilgi verilir. Bu siire igerisinde
eksiklik ve aksakliklarin1 gidermeyen isletmelerin ihracat izin talebi reddedilir. Isletmenin
thracat iznini tekrar talep etmesi halinde bu kisimdaki uygulamalar aymi asamalarla
tekrarlanir. Eksiklik ve aksakliklarimi gideren isletmeler igin ise, Bakanlik tarafindan AB Ihrag
Izni verilmesine ydnelik Makam Oluru alinarak ilgili yerlere bildirimde bulunulur. Ilgili il
miidiirliigiine ve AB Ihracat Izni verilen isletmeye ihracat izni ve bundan sonraki siire¢
hakkinda bilgi verilmesi amaciyla resmi yaz1 gonderilir. AB’ne ihracat yapmak {izere izin
verilen isletmeler ayn1 zamanda AB disi tilkelere de ihracat yapabilirler.

AB dist iilkeler, Rusya Federasyonu (RF) ve Cin Halk Cumbhuriyeti’ne (CHC) ihracat
yapmak iizere basvuruda bulunan ve Isletme Onay Numarasi/Isletme Onay Belgesi almis
isletmeler i¢in, il miidiirligilinlin uygun goriisiinii igeren taleplerinin uygun goriilmesi halinde,
Bakanlik merkez denetim elemanlar1 tarafindan ilave denetim gecirmeden Bakanlik tarafindan
Ihracat Izni verilmesine yonelik Makam Oluru alinir. RF ‘ye ihracat igin RF’nin
(http://www fsvps.ru/fsvps/importExport/turkey/enterprises.html?productType=7& language=en)
resmi web sitesinde yer alan listeye ilgili isletme unvaninin eklenmesinin ardindan ihracat
gerceklestirilecek olup, CHC ve diger AB disi iilkeler i¢in Bakanlik duyurusunun ardindan
ithracat gerceklestirilecektir.

2012 yili sonu itibariyla Bakanlik¢a olusturulan AB Dis1 Ulkelere Thracat Izni Verilen
Isletme Listesinde yer alan isletmelerden Isletme Onay Numarasi/Isletme Onay Belgesini
almamis olanlar, yukarida belirtilen Yonetmelik kapsamindaki gecis siirecinde belirlenen



asgari altyapi, teknik ve hijyen sartlarimi slirdiirmek ve iirin giivenligini riske etmemek
kaydiyla, AB dis1 iilkelere ihracat yapmaya devam ederler.

Bakanligimizca ihracat izni verilen isletmeler tarafindan yer aldiklar listeler itibariyla
2 (iki) yil siiresince, izin verilen iirlin gruplarmma yonelik bir ihracat gerceklestirilmemesi
durumunda il miidiirliigi tarafindan isletmenin ihracat izninin iptal edilerek ilgili listeden
cikartilmasi amaciyla Bakanliga resmi yazi gonderilecektir.

¢) Thracat izin Numarasi

Ihracat izin numarasi verme isleminde numaralandirma, isletmenin {iriin tiirii ve {iriin
formuna gore asagida gosterilen kodlama sistemi ile yapilacaktir. Bu kodlama sistemi AB ve
AB dist tilkelere ihracat yapmak {izere izin verilen tiim isletmelerde kullanilacak olup, ayri1 bir
kodlama sistemi kullanilmayacaktir.

10 Canli balik, kerevit, karides ve diger su tirtinleri

20 Avcilik yoluyla elde edilen taze, sogutulmus balik ve diger su tirtinleri

30 Islenmis balik ve diger su iiriinleri (ister avcilik, ister yetistiricilik yoluyla elde
edilmis olsun her tiirlii dondurulmus, tiitsiilenmis, kurutulmus, tuzlanmis, konserve vb.
islenmis su iirtinleri.)

40 Yetistiricilik yoluyla elde edilen taze, sogutulmus su iiriinleri

60 Canl ¢ift kabuklu yumusakcalar (midye, kara midye, killi midye, beyaz kum
midyesi, kidonya, akivades, istiridye vb.)

70 Islenmis ¢ift kabuklu yumusakgalar

80 Balik yagi

90 Fabrika gemisi

Tr : Tiirkiye

Isletmenin Bulundugu II Trafik Kodu :

Simiflandirma Kodu : 10 20 ......

Ornek; TR 01 10 20 30 0001

d) Thracat izni Alan isletmelerin Listelenmesi

Hali hazirda uygulamada olan listeler asagida verilmistir.

- AB’ne Yoénelik Balik¢ilik Uriinleri Listesi (AB Komisyonu Saglik ve Tiiketiciyi
Koruma Genel Midiirliigii (SANCO) internet adresinde yayin zorunlulugu var.)

- AB’ne Yonelik Canli Cift Kabuklu Yumusakca Listesi (AB Komisyonu Saglik ve
Tiiketiciyi Koruma Genel Miidiirliigii (SANCO) internet adresinde yayin zorunlulugu var.)

- AB’ne Yonelik Islenmis Kurbaga ve Kara Salyangozu Listesi

- AB’ne Yonelik Canli Kurbaga ve Kara Salyangozu Listesi

- Rusya Federasyonuna Yénelik Balik¢ilik Uriinleri Isletme Liste (Rusya Federasyonu
internet adresinde yayin zorunlulugu var.)

- Cin Halk Cumhuriyetine Yénelik Balik¢ilik Uriinleri Isletme Listesi

- AB Dis1 Ulkelere Yonelik Thracat izinli Isletme Listesi

Yukarida bahsi gegen isletmelerin giincel listeleri, Genel Miidiirliik internet sitesinde
yayinlanir.

AB’ye ihracat yapmak lizere ihracat izni alan isletmeler, ihracat izin numaralar1 ve
unvanlart AB Komisyonu Saglik ve Tiiketiciyi Koruma Genel Midiirliigiince (SANCO)
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/establishments/third country/index en.htm  internet
adresinde yayimlandiktan sonra ihracat yapabilirler.



BOLUM III
IHRACAT iZiNLi iISLETMELERIN DENETIiMi

1- RUTIN DENETIM

Ihracat izni alan tiim isletmelerin dnceden haber vermeksizin, ek-1 deki Denetim
Formu ve ek-2 deki HACCP Sistem Tetkikine Ait Resmi Form kullanilarak faaliyet gosterdigi
her ay denetlenmesi gerekmektedir. Degerlendirmenin saglikli yapilabilmesi i¢in denetimin
isletmenin faaliyette oldugu sirada gergeklestirilmesi gereklidir.

Av sezonu, zaman yasaklar1 vb. engellemelerin olmadigi, taze, dondurulmus ve
islenmis yetistiricilik tirtinleri ile ithal veya stoktan avcilik {iriinlerini calisan isletmelerde
aylik denetim yapilacaktir. Ancak, 5996 sayili Kanun’un Altinc1 Kisim, Birinci Boliimii’niin
30 uncu Maddesi’nin tglincii fikrasinda yer alan hiikiim sakli kalmak kaydiyla, av, tiir ve
zaman yasaklaria bagli sezonluk faaliyet gosteren isletmelerde denetimlerin calistiklar1 agik
sezonda gerceklestirilmesi gerekmektedir.

Denetim sonucunda yetersiz goriilen isletmeler i¢in, Denetim Formu Degerlendirme
kismindaki islemler uygulanacaktir.

Denetim Formuna goére denetlenen isletmelerin “Denetim Sonu¢ Formu” her ayimn
besine kadar ek-3teki tabloya islenerek Genel Miidiirliik
hayvanhayvansalurunihracat@tarim.gov.tr e-posta adresine gonderilecek olup, ayrica resmi
yazi ile Bakanligimiza gonderilmeyecektir.

2-OZEL HUKUMLER
a)Belirli bir donem kapal kalacak isletmeler

5996 sayili Kanun’un Altinct Kisim, Birinci Bolimii’niin 30 uncu Maddesi’nin
iclincli fikrasinda “Gida ve yem isletmecisinin faaliyetlerinin tamamini veya bir kismin
durdurmasi durumunda, bu durumun ii¢ ay igerisinde Bakanliga bildirilmesi zorunludur. Bu
stire icerisinde Bakanliga bildirimde bulunulmadiginin tespit edilmesi halinde, faaliyetle ilgili
onay veya kayit Bakanlikca iptal edilir.” hiikmii yer almaktadir.

Bu kapsamda, il/ilge miidiirliigiince, rutin denetim i¢in gidilen isletmenin tist {iste {i¢
ay1 kapsayan denetimlerde kapali oldugunun tespit edilmesi durumunda, tutanak tutularak
Bakanliga resmi yaziyla bilgi verilmesi gerekmektedir. Ancak isletmenin; avlanma yasagi,
tadilat, yeterli ve uygun hammadde temin edilememesi veya baska bir sebeple ii¢ ay1 gecen
bir siire faaliyetini durdurmasi halinde isletme yetkilileri dilekge ile il/ilge midiirliigiine
basvuracak ve faaliyette olmayacagi donem ig¢in bilgi verecektir. Boyle bir talebin olmasi
durumunda il/ilge miudirliigii denetim elemanlarinca isletmede yapilacak denetimle, varsa
depolarindaki {iriinler ayrintili sekilde tutanakla tespit edilecektir. Isletme, deposundaki
irlinler1 pazara sunmak (ihra¢ etmek, i¢ piyasaya vermek vb.) isterse, iiretim kayitlari
incelendikten sonra tutanakla tespit edilen miktarlar iizerinden pazara sunulmasma izin
verilecektir. Isletmenin calismayacagim belirttigi siire icerisinde iiretim yaptiginin tespit
edilmesi durumunda, masraflar1 isletmeci tarafindan karsilanmak iizere iirettigi biitlin
irlinlerden parti/seri numaralar1 itibartyla numune almarak Tirk Gida Kodeksi’ne
uygunlugunun tespiti amaciyla analize gonderilecektir.
b)Parazit kontrolii
Taze balik¢ilik iiriinlerine yonelik faaliyet gosteren isletmelerde “Balik¢ilik Uriinlerine Ait
Duyusal Ozellikler Ve Toplam Ugucu Bazik Azot Limitleri Tebligi”ne uygun olarak
otokontrol amacl “Parazit Kontrol Programi” olusturulmali ve uygulanmalidir. Rutin denetim
sirasinda, otokontrol amagli parazit kontrolii yapilip yapilmadigi, HACCP Planlarina konulup
konulmadigi kontrol edilecektir.



Parazitli iiriinlere iliskin olarak Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeliginin 47°nci maddesi dordiincii fikras1 ve 49’uncu maddesinin ikinci fikrasi
dogrultusunda islem yapilacaktir.

Hayvansal Gidalar i¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi’nin 49 uncu maddesinin
iiclincii fikrasinda insan tiikketimi i¢in amacglanan balik yag: tiretiminde dogrudan kullanilan
biitiin haldeki baliklarda parazit bulasikliginin aranmayacagi ifade edilmektedir. Bu nedenle,
insan tiiketimine yoOnelik balik yagi iireten isletmelerde parazit bulasikligina yonelik
otokontrol analizi istenmeyecektir.
c¢)Histamin kontrolii

Histamin agisindan riskli olan Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae,
Pomatomidae ve Scombresosidae familyalarina ait tiirlerin ¢alisildig: isletmelerde otokontrol
amaciyla yaptirilan analiz sonuglar1 kontrol edilecektir. Sezona bagli faaliyet gosteren
isletmelerde otokontrol sikligi isletmeler tarafindan HACCP planlarinda belirlenecek ve
uygulanacaktir.

Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi'nin 49 uncu maddesinin
iiclincii fikrasinda insan tiiketimi i¢in amaclanan balik yag: tiretiminde dogrudan kullanilan
biitiin haldeki baliklarda histamin limitinin aranmayacagi ifade edilmektedir. Bu nedenle,
insan tiiketimine yonelik balik yagi iireten isletmelerde histamin analizi istenmeyecektir.

Taze sogutulmus su drlnlerinin organoleptik kontrollerinde siipheli goriilen
irlinlerden ve isletmelerde yapilan rutin denetim sirasinda {riinden sliphelenilmesi
durumunda mutlaka resmi denetim numunesi alinip histamin analizi yaptirilacaktir.

¢)Tazelik kriterleri ve Toplam Ugucu Bazik Nitrojen (TVB-N) kontrolii

Isletme tarafindan, kabul edilecek hammaddeler icin tazelik kriterlerinin ve kendi
belirleyecekleri diger gerekliliklerin yer aldigi Hammadde Kabul Kriterlerinin belirlenmesi ve
buna yénelik kayitlarin tutulmas: gerekmektedir. Bu kayitlar, “Balik¢ilik Uriinlerine Ait
Duyusal Ozellikler ve Toplam Ugucu Bazik Azot Limitleri Tebligi (Teblig No: 2012/73)”
dikkate alinarak olusturulmalidir. Ayrica denetim elemanlar1 tarafindan, taze iirlin ¢alisan
isletmelerde otokontrol amag¢hi numune alinarak TVB-N analizi yaptirilip yaptirilmadigi
kontrol edilecektir. Ayrica taze sogutulmus su lriinlerinin organoleptik kontrollerinde siipheli
goriilen iirtinlerden mutlaka numune alimip TVB-N analizi yaptirilacaktir.

Mevzuatta belirtilen limitlerin asildigi tespit edilen islenmemis balikcilik {riinleri
piyasaya arz edilemez.

d)Koruyucu madde kullanimi

Sodyum metabisiilfit gibi koruyucu, renklendirici, katki maddelerin kullanilmasi
durumunda TGK Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi dogrultusunda izinli, uygun limitli
maddelerin kullanilmas1 ve TGK Etiketleme YoOnetmeligi dogrultusunda etiket iizerinde
gerekli bilgilerin varligi kontrol edilecektir. Ayrica kullanilan katki maddeleri “Tirk Gida
Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yo6netmeligi” agisindan kontrol edilecektir.
e)Kullanma suyu

Onayl isletmelerde faaliyet alanina gore kullanilmasina izin verilen igilebilir su, temiz
su, temiz deniz suyunun resmi ve otokontrol izlemeleri ek-4’deki prosediire gore
gerceklestirilecektir.
f) Oto kontrol analizleri

Gida isletmecisi tarafindan otokontrol amaciyla alinan numuneler, ilgili mevzuatta yer
alan parametreler a¢isindan analizi yaptirilmak iizere Bakanlik¢a yetki verilen resmi veya 6zel
laboratuvarlara gonderilecektir. Laboratuvarlar tarafindan otokontrol amaciyla gonderilen
numunelere iligkin analiz sonuglar1 ilgili il/ilce midirligiine ve gida isletmecisine
bildirilecektir. Analiz sonucunda herhangi bir olumsuzluk ¢ikmasi ve bu iirlinlerin insan



tilketimine sunuldugunun tespit edilmesi durumunda il/ilge midirligi taratindan Kanun’un
ilgili maddeleri geregince yasal islem uygulanacaktir.

Kendi biinyelerinde laboratuar bulunan isletmeler laboratuvarlarina onay almak
kaydiyla otokontrol analizlerini kendileride yapabilirler. Onaysiz isletme laboratuvarlarinda
ylriitiilen analiz c¢aligmalar1 HACCP planlarindaki otokontrol analizleri olarak dikkate
alinmayacaktir.

g) Cezalar:

Bu Bolimiin 3 iincii kisminin “a”, “b”, “c” ve “d” basliklar1 altinda yer alan
parametrelere uygun olmayan iiriinlerin insan tiiketimine sunulmasina izin verilmeyecek olup,
Kanunun 21 inci maddesinin birinci ve besinci fikralarma aykirilik teskil ettigi i¢in ayni
Kanunun 40 inc1 maddesi (1) inci fikrasi (d) bendi dogrultusunda islem yapilacaktir.

BOLUM IV
THRACAT iZINLi iISLETMELERDEN NUMUNE ALMA

1-GENEL HUKUMLER

Bakanligimizdan ihracat izni alan isletmeler aym1 zamanda i¢ piyasaya da diriin
verebilecektir. Bu nedenle ihracat izinli isletmelerde iiretilen iirlinler ilgili mevzuata uygun
olmak zorundadir. Ancak alict lilkenin farkli kriterler talep etmesi ve isletme tarafindan
iiretim Oncesinde il midiirliigiine bdyle bir talepte bulunulmasi durumunda, bu kriterlere gore
analizler talep edilecek ve degerlendirilecektir.

Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmeligi’nin Besinci Boliim 23 iincii
maddesi ikinci fikrasinda “Ulkeye giriste ve ihracatta alinan numunelere ait tiim masraflar
sevkiyattan veya ithalattan sorumlu kisi veya yasal temsilcileri tarafindan karsilanir.” hiikkmii
yer almaktadir. Bu kapsamda, ihracat iznini yeni alan isletmeler i¢in, aylik denetimlerin ilk
altisinda (bu denetimlerin birinde veya daha fazlasinda depoda {iriin olmamasi1 durumunda ilk
alt1 icretli numune tamamlanana kadar) analiz iicreti ve gonderim masrafi igsletme tarafindan
karsilanmak iizere parti numaralar1 dikkate alinarak numune alinip analize gonderilecektir.

Bu prosediiriin tamamlanmasin1 miiteakiben ve ihracat iznini 6nceden almis isletmeler
icin gergeklestirilecek rutin denetimlerin her birinde, parti numaralar1 dikkate alinarak en az
bir takim numune alinacaktir. Aliman numunelerin dordiinde analiz iicreti ve gdnderim
masraflari isletme tarafindan karsilanacaktir.

Numune alinan partideki tirtinlerin analiz sonucu ¢ikmadan insan tiiketimine yonelik
thracata veya i¢ piyasaya sunulmasina izin verilmeyecektir. Analiz sonucu TGK’ya uygunsuz
c¢ikan triinler i¢in, Kanun’un 21 inci maddesinin birinci ve besinci fikralarina aykirilik teskil
ettigi i¢in ayn1 Kanunun 40 inc1 maddesi (1) inci fikrasi (d) bendi dogrultusunda islem
yapilacaktir.

AB iyesi iilkeler harig, alict iilkenin herhangi bir talebinin olmadiginin
iiretici/ihracatg1 veya temsilcisi tarafindan beyan edilmesi durumunda 5996 sayili Kanun’un
34 iincii maddesinin altinc1 bendinde yer alan hiikiimler dikkate almnir. Insan, hayvan ve bitki
saglig1 acisindan tehlike olusturmayacagi disliniilen veya slipheli bir durumun olmamasi
halinde {iriinden numune alinmadan islemler yiiritiilebilir. Ulusal mevzuatta yer alan
parametrelerden farkli limitler veya parametrelerin talep edilmesi durumunda ise, ihracat
amaciyla 6zel istek numunesi alinacaktir. Bu numunenin masraflart isletme tarafindan
karsilanacaktir.

Bu sekilde gerceklesecek ihracat icin Saglik veya On Saglik Sertifikasi diizenlenirken
isletmeci/ihracatgidan “‘alici iilkede iiriinden kaynakli yasanacak herhangi bir olumsuzluga
karst biitiin sorumlulugu kabul ettigine dair bir taahhiithname” de alinacaktir. Bu amagla
iiretilen tirline yonelik tespit yapilarak il miidiirliiglince kayit altina alinacak, iirliniin herhangi



bir sebeple gonderilememesi veya geri gelmesi durumunda i¢ piyasaya verilebilmesi ya da
AB’ye ihra¢ edilebilmesi i¢in ulusal mevzuata uygunluk aranacaktir. Bu nedenle, iiriinlerden
pazara sunum veya AB’ye ihracat dncesinde numune alinarak analiz yaptirilacaktir. Analiz
sonucu uygun olmayan Triinlerin ihra¢ edilmesine veya pazara sunumuna izin
verilmeyecektir. Ancak, bu iirlinlerin i¢ piyasaya verildiginin tespit edilmesi durumunda
Kanun’un ilgili maddeleri dogrultusunda yasal islem yapilacaktir. Saglik icin tehlike
olusturanlar harig, mevzuata uygun olmayan {riinler, alic1 {lkenin mevzuatina uygun
olmas1 ya da alici iilkeye iirlinle ilgili agiklamalar yapilmasi ve alici {ilkenin kabul etmesi
durumunda ihrag edilebilir. Bagka bir iilkeye ihracat yapilmamasi durumunda miimkiinse ileri
bir isleme tabi tutma, kullanim amaci disinda bagka bir amacla kullanimina veya masraflar
isletmeciye ait olmak iizere imha islemine tabi tutulur.

Isletmenin ¢alisma alaninda taze, dondurulmus, islenmis gibi farkli iiriin formlar1 ve
balik, ¢ift kabuklu yumusakca, kara salyangozu gibi farkl iiriin gruplar1 olmasi durumunda
almacak numunelerin, miimkiin oldugunca bu kapsamda dagilimi saglanmalidir. Resmi
denetim numune sayist isletmeye yonelik hizli alarm, sikayet, denetim sonucundaki
olumsuzluk vb. durumlarda arttirilacaktir.

“Gida ve Yemin Resmi Kontrolleri Dair Yonetmelik”in 41 inci maddesinin ikinci
fikrast dogrultusunda rutin denetimlerin disinda kontrol gerektiren durumlarda alinacak
numunelerin masraflar isletmeci tarafindan karsilanacaktir. Normal kontrol faaliyetlerini asan
faaliyetler; sorunun kapsaminin tespiti i¢in veya diizeltici faaliyetlerin yiiriitiildiigiiniin
onaylanmasi i¢in gerekli olan ¢alismalardir; bu amagla bir uygunsuzlugu tespit etmek veya
kanitlamak icin yiriitilmesi gereken numune alma ve analiz dahil diger kontrolleri de
kapsamaktadir.

2-NUMUNE ALIM, LABORATUVARA GONDERME VE iSLETMECIYE
TEBLIGAT

Bu kismin amaci, ihracati yapilacak {riinlerin insani tiikketime uygunlugunun
dogrulanmasidir.

Canli {irtinler icin, Uretim alanlarinin izleme ve smiflandirmasina yonelik analizler
yapildigindan isletmelerden numune alinip analiz istenmeyecek, taze, dondurulmus ve
islenmis iiriin formlar1 icin ise numune alinacaktir. Isletmeye yonelik hizli alarm, sikayet,
denetim sonucundaki olumsuzluk vb. durumlarda canli {iriinler dahil tiim {iriin formlarindan
ilave numune alinabilecektir. Numunelerde 5996 sayili Kanun kapsaminda c¢ikarilan ilgili
mevzuatta belirlenen limitler dikkate alinacaktir.

Bakanlik¢a mevcut laboratuvarlar, teknik donanimlar, is yogunlugu dikkate alinarak
iriin gruplar1 ve yapilmasi gereken analiz parametreleri tablosu ek-5°te verilmistir.
Bakanlikca konuya iligkin yeni bir diizenleme yapilincaya kadar tablo dogrultusunda
analizlerin istenmesi ve degerlendirilmesi gerekmektedir.

Denetim numuneleri analiz bazinda akredite olan resmi laboratuvarlara, isletmelerin
otokontrol numuneleri ise analiz bazinda akredite olan resmi ve Ozel laboratuvarlara
gonderilecektir. Bu kapsamda olusturulan yetkili resmi ve 6zel laboratuvar listesi ek-6’da
verilmistir. Ancak, Histamin, Benzo(a)piren, Dioksin, PSP, Okadoik asit, Yesso Toksin,
Azaspir Asit, Siilfit indirgeyen anaerob analizlerine yonelik akredite laboratuvar sayis1 yeterli
olmadigindan bu analizler ek-7 de yer alan tabloda belirtilen laboratuvarlar tarafindan
yapilacaktir.

Ihracat izinli isletme deposundan bu talimat kapsaminda numune alinmasmna eslik
eden igletme sahibi/yetkilisi/sorumlu miidiir ile birlikte ek-8’de verilen “Numune Alma
Tutanag1” diizenlenecektir. Numune alinirken ayni tiretim partisinden, parti biiytikliigii ve “n”
sayis1 dikkate alinarak mikrobiyolojik ve kimyasal amagl ayr1 ayr1 numune alinacaktir. TVB-
N, katkit maddeleri veya farkli parametreler i¢in numune alinmasi1 durumunda ilgili mevzuat



dogrultusunda numune alimi gerceklestirilecektir. Numune Alma Tutanaginin bir niishasi
il/ilce midirliginde saklanacak, digeri numunenin alindig1 isletmeye birakilacaktir.
Diizenlenecek ve Ek-9°da Ornegi verilen Numune Alma Etiketinin bir niishasi il/ilge
miudiirliigiinde saklanirken, digeri gonderilen numune torbasina (iiriine bulasmay1 engellemek
amaciyla baska bir poset igerisinde) konulacaktir. Alinan numuneye iliskin bilgiler il/ilce
midirliigiinde olusturulan ve bir ornegi ek-10’da verilen Numune Kayit Defterine
islenecektir.

Numuneler, teknigine uygun olarak iizerinde cetvel isareti bulunan plastik posetlere
konulacak, ¢ikmayacak ve oynamayacak sekilde Plastik Giivenlik Miihrii ile miihiirlenecektir.
Bu miihriin kullanilmasi zorunlu olup plastik posetin iist kismi delindikten sonra miihriin
uzantisi bu deliklerden gecirilmek suretiyle azami gilivenlik saglanacaktir. Numune miktarinin
cetvel isaretli plastik posetlere sigmamasi durumunda ise gerekli numune giivenligi tedbirleri
almarak (alttan ve lstten c¢ift tarafli miihiirleme, etiket yapistirma vb.) uygun bir numune
ambalajina konulacaktir. Plastik miihiirlerin lizerinde bulunan giivenlik numaralar1 numune
alma tutanagi ve etiket bilgilerine yazilacaktir.

Numunelerde, 6zel durumlar haricinde (Bakanligin belirledigi parametre, AB dis1
iilkeler icin alicinin talep ettigi farkli parametre vb.) mevzuatta karsiligi olmayan analizler
istenmeyecektir. Laboratuvara gonderilen yazi Ornegi ek-11°de verilmis olup, hangi
analizlerin istendigi acikca belirtilecektir. Laboratuvarlara gonderilen numunelere ait analiz
sonuglart AB dis1 iilkeler i¢in gonderilen numuneler hari¢ laboratuvarlar tarafindan
degerlendirilecektir. Numunenin laboratuvarda yapilan muayene ve analizi sonucunda ii¢ (3)
niisha muayene ve analiz raporu diizenlenecektir. Muayene ve analiz raporlarinin bir niishasi
laboratuvarda dosyalanacak, diger iki suret numuneyi gonderen il/ilge miidiirliigline
gonderilecektir. Thracat amagl numunelerin analiz sonuglar talep edilmesi halinde numuneyi
gonderen 11 Miidiirliigiine dncelikle elektronik posta ile génderilecektir.

Numunenin alinmasi, muhafazasi ve analize gonderme teknikleri, numune aliminda ve
muhafazasinda kullanilan alet ve ekipmanlar, kullanilan miihiir ve gilivenlik sistemi
konularinda ortak bir uygulama gerekmektedir. Bu nedenle, Bakanlik¢a belirlenmis ve gerekli
egitimi verilmis olan numune alma ekipmanlar1 ve giivenlik sistemleri kullanilacaktir. Bu
konudaki tiim alet ve ekipman ihtiyaci il miidiirliiklerince karsilanacaktir.

Kalan raf omrii yedi giinden az olan gidalar, mikrobiyolojik incelemeler ve {iriin
miktarimin sahit numunenin analizinin yapilabilmesi i¢in yetersiz oldugu durumlarda bir takim
numune alinacaktir. Bakanlik¢a belirlenen laboratuvarda muayene ve analizi yaptirilacaktir.
Kanun geregi, bu durumlarda analiz sonucuna itiraz edilemez.

Mikrobiyolojik incelemelerde numune alma ve laboratuvara gonderme asamalarinda
alman numunenin muhafaza kosullar1 géz Oniinde bulundurularak sicaklik takibine 6zen
gosterilmesi ve numunenin bu kosullara uymamasi durumunda laboratuvar tarafindan analize
kabul edilmeyerek numuneyi gonderen il/ilge miidirliigiinii acilen bilgilendirmesi
gerekmektedir. Bu durumda il/ilge midirliigiince numune alim ve gonderim islemi
yenilenmelidir.

Mikrobiyolojik amagli bir takim numune alinirken, kimyasal parametrelerin analizi
icin iki takim numune alinarak bir takimi laboratuvara gonderilecektir. Digeri sahit numune
olarak il/ilge miidiirliiglinde muhafaza edilecektir.

Laboratuvardan gelen uygun sonuglu analiz raporlarinin bir sureti tutanakla veya resmi
yaziyla isletmeye teslim edilecektir.

Mikrobiyolojik parametrelerin analiz sonucunun uygunsuz ¢ikmasi durumunda s6z
konusu parti iiriinlerin ihracatia ve piyasaya sunumuna izin verilmeyecektir. Insan saglig
acisindan risk olusturan riinler icin 5996 sayili Kanun kapsaminda belirlenen yaptirim
uygulanacaktir.



Kimyasal parametrelerin analizi i¢in laboratuvara génderilen numunenin analiz sonucu
uygunsuz ¢ikarsa analiz raporu, ornegi ek-12°de verilen yaziyla isletmeciye teblig edilecektir.
Isletmecinin yedi giin igerisinde itiraz etmesi durumunda sahit numune, analiz sonucunda
mevzuata uygun olmayan kriterlerin analizi yapilmak tizere Bakanlik tarafindan belirlenen
baska bir laboratuvara veya bu kriterlere yonelik bagka bir yetkili laboratuvar bulunmamasi
durumunda ayni laboratuvara gonderilecektir. Sahit numunenin muayene ve analiz sonuglari
kesin olup verilecek karara esas teskil edecektir.

Analiz sonucu uygun ¢ikmayan iriinler i¢in, Kanunun 21 inci maddesinin birinci ve
besinci fikralarina aykirilik teskil ettigi icin 40 mc1 maddesi (1) inci fikras1 (d) bendi
geregince gerekli islem uygulanacaktir. Ayrica isletmenin deposunda bulunan veya iiretimini
yapacagi ilk bes parti liriinden denetim numunesi alinacaktir. Analiz sonucu uygun c¢ikan
iirlinlerin ihracatina ve piyasaya sunumuna izin verilecektir.

BOLUM V
IHRACAT

1-GENEL HUKUMLER

Ulkemizden yurtdisina yapilan su iiriinleri ihracati 6zel listeleme ve mevzuat sarti
bulunan tilkelere gore siniflandirilmistir. Bu siniflandirma;

- Avrupa Birligi (AB) tiye iilkeleri,

- Rusya Federasyonu

- Cin Halk Cumhuriyeti

- Kanada

- Diger ticlincii iilkeler (listeleme ve 6zel mevzuat sartt bulunmamaktadir.)

AB’ne yapilan ihracat Birlik Mevzuat1 ve kurallar1 ¢ercevesinde sekillenmektedir. Bu
kapsamda, Canli Cift Kabuklu Yumusakca ve Balik¢ilik Uriinleri Isletmeleri i¢in AB
tarafindan uygulanan isletme listesi zorunlulugu bulunmaktadir. Bu iki listede AB’nin web
sitesinde yaymlanmaktadir. AB ne ihracat1 yapilan diger iiriin gruplarindan Islenmis Kurbaga
ve Kara salyangozu ile Canli Kurbaga ve Kara salyangozu Isletmeleri icin, Bakanligimizca
olusturulan isletme listelerinin AB web sitesinde yaymi s6z konusu olmayip, ticari
baglantimiz olan ve AB’ne giimriik girisinin yapildig: lilkelerin yetkili makamlarina bildirimi
yapilmaktadir.
2-SAGLIK SERTIFIKAS: VEYA ON SAGLIK SERTIFIKAS: DUZENLEMEYE
YETKILI KISILER

Saglik Sertifikas1 veya On Saglik Sertifikasim diizenlemeye yetkili kisiler, isletmenin
bulundugu il/ilgedeki isletmeyi denetleyen ekibin iginde ve Denetim Elemanlar1 Listesi’nde
yer alan Bakanlik il/ilce miidiirliigii veteriner hekimleri’dir.

Il miidiirliigii teklifi ve Bakanlik onayi ile yayimlanan Denetim Elemanlar1 Listesi’nin
giincel hali Genel Miidiirliige ait internet sitesinde yayinlanir.

Yetkili veteriner hekim, miiracaat iizerine, belirtilen tarih ve saatte iirtinlin yiiklenecegi
isletmeye gidecektir. Ihracat¢i firmaya yonelik saglik sertifikasi diizenleyecek veteriner
hekimin isletme hakkinda bilgisi olmas1 gerektiginden rutin denetimlerde gorev alacaktir.

3- THRACAT BASVURUSU
Ihrag Izni bulunan gida isletmecisi veya ihracat¢1 firma, Saglik/On Saglk Sertifikasi
almak icin, isletmenin bulundugu ildeki, il/ilce miidiirligiine bir 6rnegi ek-13’de verilen
dilekce ile bagvuruda bulunacaktir.
Dilekge ekinde;
a)Uriiniin orijini gdstermek amaciyla;



Ihrag edilecek iiriiniin cinsi ve formuna bagl olarak asagida belirtilen belgelerden
gerekli olanlarin (diizenlendikleri tarihteki yasaklama ve kisitlamalar, izleme sonuglari, kota
bilgileri, zorunlu olan uluslararasi belgeler, ithal iirtinlerde kontrol belgesi, dahilde isleme izin
belgesi gibi belgelerdeki miktarlar kontrol edilerek) bir niishasi il/ilce mudiirliigiinde kalacak
sertifikaya, bir niishas1 da isletmede kalacak sertifikaya eklenecektir.

-Yetistiricilik tirtinlerinde Nakil Beyannamesi veya Veteriner Saglik Raporu,

-Denizlerden veya i¢ sulardan avcilik yoluyla elde edilen baliklarda 1380 sayili Su
Uriinleri Kanunu ve buna bagli Yonetmelik ve Tebliglerde belirlenmis Nakil Belgesi veya
Mense Belgesi

- A smifi liretim alanlarindan gelen canli ¢ift kabuklu yumusakgalarda mensei belgesi,

- Arindirma Merkezi veya Yatirma Alanindan gelen Canli Cift Kabuklu Yumusakca
icin Mensei Belgesi (B ve C siifindaki iirlinler i¢in)

-Kurbaga ve Kara Salyangozunda Nakil Beyannamesi veya Veteriner Saglik Raporu,

-ICCAT’a tabi mavi yiizgegli orkinoslar icin Balik¢ilik ve Su Uriinleri Genel
Midiirliigii tarafindan diizenlenen BCD (Bluefin Tuna Catch Document) Belgesi,

-CITES’a tabi tiirler icin Balikgilik ve Su Uriinleri Genel Miidiirliigii veya yetkili il
midiirliigii tarafindan diizenlenen CITES Belgesi,

-Dahilde Islemi Rejimi kapsaminda ithal edilerek islendikten veya hazirlandiktan
(kalibre etme, temizleme, fileto ¢ikarma, dondurma gibi hazirlama faaliyeti) sonra ihrag
edilecek iiriinler i¢in Dahilde Isleme Izin Belgesi,

-Ugiincii bir iilkeden ithal edildikten sonra islenerek veya hazirlanarak ihrac edilecek
iiriinlerde Kontrol Belgesi aranacaktir.

b) Analiz sonuglari

-Canli Cift Kabuklu Yumusakcalar icin iiretim ve yatirma alanlarina iliskin
analiz sonuglari,

-Kurbaga ve Kara Salyangozu alanlarina ait izleme analiz sonucu,

-Ihracata gidecek iiriinden numune alinmus ise analiz raporu,

¢) Ihrag edilecek iiriine ait proforma fatura/fatura,

d) Déner sermaye ticretinin 6dendigine dair makbuz veya banka dekontu,

e) Ihracatc1 firma veya isletme sahibi, bu basvuruda yiikleme yerini, tarih ve saatini
belirtecektir. Thracatin gergeklesmesinden sonra sevkiyata iliskin Giimriik Beyannamesinin
sureti veya fotokopisi il/ilge miidiirliigiine teslim edilecektir.

Yukarida bahsedilen ilgili belgeler il/ilge miidiirliigiinde kalan sertifika niishasina
eklenecektir.

4-ON SAGLIK SERTIiFiKASI VE DUZENLEME PROSEDURU

Isletmenin bulundugu il ile giimriiklemenin yapilacag: ilin farkli olmasi durumunda
isletmenin bulundugu il/ilge midirliigii tarafindan glimriik islemlerinin yapilacag: il/ilge
midirliigiine kadar gegerli olan ve TURKVET te yer alan su lriinleri 6n saglik sertifikasi
(ek-14) diizenlenecektir.

On saglik sertifikas1 biri asil, diger ikisi kopya olmak iizere 3 suret seklinde
diizenlenecek, birinci asil olan suretin sag {ist kosesine “ASIL* digerlerine ise “KOPYA*
ifadesi silinmeyecek sekilde kirmizi renkli yazilacaktir.

ASIL suret tiriinle birlikte glimriiklemenin yapilacagi ve ¢ikisin gerceklesecegi il/ilge
miudiirliigiine gidecek, KOPYA suretin biri isletmede kalirken, digeri diizenleyen il/ilge
miudiirliigiinde kalacaktir. Sertifika, dlizenleyen veteriner hekim tarafindan imzalanacak ve
mibhiirlenecektir. Veteriner hekimin adi soyadi, gorevi ve sicil numarast agik, okunakli
olacaktir. Sertifikada bir diizeltme yapilmas1 gerektiginde yenisi hazirlanamayacaksa
diizeltme yapilacak boliimiin lizeri diiz bir ¢izgi ile ¢izilecek, dogru ifade uygun boliime
yazilacak ve diizeltmenin yapildig1 yer imzalanarak miihiirlenecektir.
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On saglik sertifikasi diizenlenen iiriinlerin yiiklendigi aracin kapisi plastik miihiirle
miihiirlenecek ve miihiir numaras1 dn saglik sertifikasia yazilacaktir. On saglik sertifikasinin
gecerlilik stiresi 2 (iki) giindiir.

On saglik sertifikasi ile giimriiklemenin yapilacag: il/ilge miidiirliigiine gelen sevkiyat,
glimriik islemlerine baslanilmadan 6nce burada gorevli ve Denetim Elemanlar1 Listesinde adi
bulunan veteriner hekimlerce goriilerek Saglik Sertifikasina g¢evrilecektir. Eger nakliye
aracina takilan miihiir acilmis ise, durum bir tutanakla tespit edilecek, sevkiyat yedd-i emin’e
almacak ve saglik sertifikasina cevrilmeyerek hizli bir sekilde on saglik sertifikasini
diizenleyen 1il/ilce midiirliigline resmi yaziyla bilgi verilecektir. 6n saglik sertifikasini
diizenleyen il/ilge miudiirliigii ile kurulan baglanti sonucu sevkiyatin dogrulanamamasi
durumunda 5996 sayili Kanun dogrultusunda islem yapilacaktir. Sevkiyatin dogrulanmasi
durumunda 6n saglik sertifikasi, saglik sertifikasina doniistiiriilecektir.

Diizenlenen 6n saglik sertifikalarinin tiriinle gidecek asil ve il/ilge miidurliiglinde
kalacak niishasinin miihiir ve imzanin oldugu sayfasina A serisi hologram yapistirilacak olup,
hologram numarasi sertifika kayit defterine yazilacaktir.

5-SAGLIK SERTIFIKASI
AB’nin 2074/2005 sayil1 direktifi dogrultusunda insan tiiketimi amagli,

- Canli, taze-sogutulmus, dondurulmus, islenmis balik, yumusakc¢a (canli haric) ve
kabuklularin ihracatinda balik¢ilik tirtinleri saglik sertifikasi

- Canl ¢ift kabuklu yumusakca saglik sertifikasi

- Dondurulmus Kurbaga Bacag1 saglik sertifikasi

- Islenmis Kara Salyangozu saglik sertifikasi

AB’nin 1251/2008/EC sayil1 direktifi dogrultusunda,

- Yetistiricilige, yatirma alanlarina, sportif amagli stoklamaya ve acik siis baligi
isletmelerine yonelik saglik sertifikasi,

- Kapali siis balig1 isletmelerine yonelik saglik sertifikasi,
kullanilacaktir.

Canl1 yetistiricilik tirlinlerinin deniz yoluyla naklinde saglik sertifikalarina ilave olarak
ek-15teki belge diizenlenip, gemi kaptani tarafindan onaylanacaktir.

Italya’ya yapilan canli kurbaga ihracatinda LF model saglik sertifikasi,

Fransa’ya canli kurbaga ve canli kara salyangozu ihracati saglik sertifikast,

Isvigre’ye taze balikgilik iiriinleri ihracati saglik sertifikasi ve canli kurbaga ihracati
saglik sertifikasi,

AB Dis1 dlkelere ihracatta alici iilkenin sertifika modeline iliskin bir talebi
bulunmuyorsa SU model saglik sertifikasi,

Cin Halk Cumbhuriyetine balik¢ilik iiriinleri ihracati saglik sertifikasi, (TURKVET)

Rusya Federasyonu’na yapilan ihracatta SU3 model saglik sertifikasi,

Kanada’ya yapilacak canli balik ve balik¢ilik iirlinleri ihracati saglik sertifikasi,
(TURKVET)

Sirbistan’a yapilacak balik¢ilik iirtinleri ihracati saglik sertifikasi, (TURKVET)

Hong-kong’a yapilacak balik¢ilik iiriinleri ihracati saglik sertifikasi (TURKVET) ,
kullanilacaktir.

Herhangi bir model belirlenmemis ve alici iilkenin talep ettigi sertifika modeli olmasi
durumunda, Bakanligin goriisii alindiktan sonra bu model kullanilacaktir.

6-SERTIFIKA DUZENLEME PROSEDURU

Bakanligimizca saglik sertifikalar1 sadece il/ilge miidiirliiglinde gorevli ve Denetim
Elemanlar1 Listesinde adi bulunan veteriner hekimler tarafindan gerekli kayit ve gorsel
kontroller yapildiktan sonra diizenlenecek ve onaylanacaktir.
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Saglik sertifikalar1 4 niishadan olugmakta olup her niisha ayr1 renklerde (mavi, sari,
yesil ve mor) bantlar tasimaktadir. Asil olan niisha mavi bantli olup iirin ile birlikte
gidecektir. Mor renkli olan niisha il mudiirliigiinde kalacak, diger renkteki niishalar ise ilgili
isletmeye verilecektir. Diizenlenen Saglik Sertifikalarinin iiriinle gidecek asil (mavi bantli) ve
il/ilge miidiirliiglinde kalacak niishasina (mor bantli) A serisi hologram yapistirilacak olup,
hologram numarasi sertifika kayit defterine yazilacaktir.

Saglik sertifikalar1 bilgisayarda, daktiloda veya mavi renkli dolma kalemle, okunakli
bir sekilde doldurulacak, iizerinde silinti ve kazinti bulunmayacaktir. Ancak sertifikada bir
diizeltme yapilmasi gerektiginde, diizeltme yapilacak bolimiin iizeri diiz bir ¢izgi ile
cizilecek, dogru ifade uygun boliime yazilacak ve diizeltmenin yapildig1 yer imzalanarak
miihiirlenecektir. Eger sertifikada, firmaya verildikten sonra bir diizeltme yapilmasi
gerekiyorsa, biitiin nlishalar geldikten sonra yukarida belirtilen sekilde diizeltme yapilacaktir.

Saglik sertifikasinin son sayfasinda bulunan onay boéliimiine belgeyi imzalayan
veteriner hekim tarafindan kase basilacak ve imzalanacaktir. Ayrica diizenlenen saglik
sertifikasinin  her sayfasina diizenleyen Veteriner Hekimin adi-soyad: yazilacak ve
imzalanacaktir. Sertifika onayinda mavi renkli miihiir kullanilacaktir. 2 sayfadan olusan saglik
sertifikalarinin 1 inci, 3 sayfadan olusan saghk sertifikalarinin ise 1 inci ve 3 iincii
sayfalarinda basili olan referans numaralarinin yanma, Sertifika Kayit Defterindeki sira
numarasi verilecektir. Ayrica sertifikalarin 2 inci sayfasinda referans numarasinin tamami ve
il miidiirliglince verilen sira numaras: ile birlikte sag st kosesindeki ilgili boliime
yazilacaktir. Thracat asamasinda {iriiniin gidecegi iilke ve AB’ne giris yapacag: iilke lisaninda
ki model saglik sertifikalar1 diizenlenecektir. Uriiniin AB’ne giris yapacagi AB Siir Kontrol
Noktasinin bulundugu iilke i¢in, o iilke dilinde bastirilmis sertifika modeli kullanilacaktir.
Alict ilke icinse, 0 ilke dilinde hazirlanan ve Bakanligimiz
http://www.gkgm.gov.tr/genel/birimfaal.html  internet  adresinde  yayimlanan  model
sertifikadan cikt1 alinarak 3 niisha olarak diizenlenecek ve bu sertifikalara hologram etiket
yapistirilmayacaktir. Biitiin sertifikalarin metin kismu Ingilizce olarak diizenlenecektir.
Bilgisayardan alinan alic1 iilke sertifikasinin bir niishasi il/ilge midiirliigiinde kalacak, bir
niishas1 isletmede kalan asil sertifikaya eklenecek ve diger niishasi {irtin ile birlikte
gonderilecektir. Elektronik ortamdan alinan ve alici iilke icin ilave olarak diizenlenen bu
saglik sertifikasina, asil saglik sertifikasinin referans numarasi ve il/ilge mudiirliigiince verilen
sira numarast yazilacak ve lizerine “Bu saglik sertifikasi onaylanmis ve kayit numarasi almis
Tirkiye Cumbhuriyeti Devleti Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Yetkililerince
diizenlenmis Saglik Sertifikasi ile gecerlidir” ve “This Health certificate is only valid with the
certificate that has been prepared, approved and assigned a registration number by the
Ministry of Food Agriculture and Livestock Republic of Turkey.” ifadesi yazilacaktir.

AB’nin 1251/2008/EC sayili direktifi dogrultusunda yapilan ihracatlara yonelik
Bakanligimizca bastirilmis saglik sertifikasi bulunmamakta olup, bu sertifika modelleri de
elektronik ortamda ¢ikti alinarak kullanilacaktir. Ancak, s6z konusu saglik sertifikalarinin
saglik beyanm1 kisminda sertifikada yer alan hastaliklara yonelik ari iilke, saha, bolge ya da
boliimden geldigi yoOniinde ifadeler bulunmaktadir. Bu nedenle, saglik sertifikasinda
iilkemizde hayvan saglig1 yoniinden onayl ¢iftlik veya alan bulunmadiginin belirtilmesi ve
ithracatci1 firmadan, ihracattan dogabilecek her tiirlii sorumlulugun kendilerine ait oldugunu
belirten taahhiitname alinmasi sart1 ile s6z konusu {iriinlerin ihracatina izin verilecektir.

AB’nin 1251/2008/EC sayili Komisyon Yo6netmeliginde, yetistiricilik su triinlerinin,
ciftliklere, yatirma alanlarina, sportif amacgli stoklama yapilan yerlere, acik siis balig1
isletmelerine ve yeniden stoklamaya yoOnelik ihracatinda iilkemiz sadece balikgilik ile ilgili
yetistiricilik triinleri ve kapali siis balig1 isletmelerine yapilan siis baliklar1 ihracati i¢in yetkili
olup, ciftliklere, yatirma alanlarina, sportif amagl stoklama yapilan yerlere, acik siis baligi
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isletmelerine ve yeniden stoklamaya yonelik AB’ye ihracatinda yumusakca ve kabuklular
i¢in yetkili degildir.

1251/2008/EC  sayili Komisyon Yonetmeligi kapsamindaki canli su {riinleri
yetistiricilik iirlinlerinin ihracatinda diizenlenen saglik sertifikasinin onaylanma tarithinden
itibaren gecerlilik siiresi 10 (on) giin olup, gemi ile taginan triinlerde ise sertifikanin gecerlilik
siiresi yolculuk stiresince uzatilir.

Saglik sertifikalarinin iptal edilmesi durumunda tiim niishalar bir araya getirilecek ve
sertifika niishalarinin iizerine biiyiik harflerle ve kirmizi renkte “IPTAL” ifadesi yazilacaktir.
Ayrica saglik sertifikasmin iptal edildigi “Saglik Sertifikas1 ve On Saglik Sertifikasi Kayit
Defteri’nde de belirtilecektir. Iptal edilen saglik sertifikalarmin seri numaralar1 ve bu
sertifikalarda kullanilan hologram etiket numaralarinin kayitlar1 tutulacaktir.

AB’ye yapilacak su friinleri ihracatinda farkli saglik sertifikast modelinin talep
edilmesi halinde, Bakanlik ile irtibata gegilecektir.

Sertifikalarin ~ diizenlenmesine  yonelik  ornek  sertifika modeli ek-14 te
gonderilmektedir.

Bu talimat kapsaminda yer alan saglik sertifikalarinin diizenlenmesini takiben 2 (iki)
glin icerisinde ¢ikis islemleri tamamlanmalidir. Bu siire igerisinde ¢ikis islemini
gerceklestirmeyen ve gecerli bir nedenin bulunmasi durumunda iirin iizerinde kontrol
yapilarak uygun goriilen iirlinlerin isletme deposuna nakline veya yeniden ihracatina izin
verilebilecektir.  Uriiniin isletme deposuna almmasi durumunda diizenlenen saglik
sertifikasinin tiim niishalar1 bir araya getirilerek iptal islemi yapilacaktir.

Bakanligimizca matbu olarak basimi yapilmamis olan saglik sertifikalar1 TURKVET
veri sisteminde yer almaktadir. Saglik sertifikast TURKVET veri tabani {izerinden en az 2
niisha halinde diizenlenecek olup, bir niishasi iirtine eslik edecek, diger niishasi ise il
miidiirliigiinde kalacaktir. Iki niisha sertifikaya da A serisi hologram etiket yapistirilacak,
iriine eslik eden sertifika “ORIGINAL”, il miidiirliglinde kalacak niishanin iizerine ise
“KOPYA” kasesi basilacaktir.

7-ON SAGLIK/SAGLIK SERTIFiKAS1 DUZENLEME ASAMASINDA DIiKKAT
EDILECEK HUSUSLAR

a)isletmeye Ait Bilgiler

Isletmede yapilan denetimler (HACCP, otokontrol analizleri, kullanma suyu analizleri,
hammadde, iiretim kayitlar1 vb.) dikkate alinarak uygun olmasi halinde saglik/on saglik
sertifikas1 diizenlenecektir.

S6z konusu isletmede iiretilmeyen, paketlenmeyen iiriinler i¢in hicbir sekilde on
saglik/saglik sertifikas1 diizenlenmeyecektir.

Biitiin sorumluk ihracat iznine sahip isletmede olmak iizere, bu isletmede iiretilen
irlinleri bagka gergcek ve tlizel kisiler Rusya Federasyonu disindaki iilkelere kendi adlarina
thra¢ edebileceklerdir. Bu durumda {iretici olarak ihracat izinli isletmenin adi1 ve ihracat izin
numarasi, gonderici olarak ise ihracati gerceklestiren gergek ve tiizel kisinin adi saglhk
sertifikasina yazilacaktir.

Isletmeci/ihracatg1 tarafindan sertifika talebi sirasinda verilen dilekge ekindeki
faturada yer alan alic1 ad1, net ve briit miktar ile iirlin ad1 gibi bilgilerin Saglik Sertifikasina
aynen aktarilmasina ve ¢eligkili olmamasina dikkat edilecektir.

b)Diger Onemli Hususlar

AB’ye ihracat yapmak iizere izin verilen isletmeler, hammaddelerini sadece
yetistiricilik tesislerinden ve avci gemilerinden temin etmek zorundadir.
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Ithal edildikten sonra islemeye veya hazirlamaya tabi tutularak AB’ye ihrac edilecek
iriinlerde, lgiincii iilkenin AB’nin 2006/766/EC Sayili Kararinda yer alan iilkeler olmasi
zorunludur. 11 miidiirliigiiniizce s6z konusu kararin giincel halinin AB’nin http:/eur-
lex.europa.eu/RECH_consolidated.do internet adresinden takibinin yapilmasi gerekmektedir.

Taze balikcilik dirlinleri ihracatinda, sertifikayr diizenleyecek veteriner hekim
tarafindan iiriinler kontrol edilecek ve ek- 16’da verilen Taze Balik¢ilik Uriinleri Organoleptik
ve Parazit Kontrol Formu diizenlenecektir.

Biitiin dis ambalajlarda veya dis ambalaja yapistirilan etikette isletmeye ait AB Ihracat
Izin Numarasi bulunacaktir.

Diizenlenecek On Saglik/Saglik Sertifikalar1 i¢in, Bakanlik¢a belirlenen su iiriinleri
saglik sertifikasi iicretinin yatirilmasini takiben ihracatgiya verilen dekontun fotokopisi il/ilge
miudiirliigiinde kalan sertifikaya eklenecektir.

Av yasag1 donemlerinde ihrag edilecek iirlinlere yonelik olarak “3/1 Numarali Ticari
Amacli Su Uriinleri Avciligim Diizenleyen Teblig (Tebliz No: 2012/65) kapsaminda
belirlenen siireler igerisinde stok tespiti yapilacaktir. Stok tespiti yapilan tirlinler i¢in saglik
sertifikas1 diizenlenecektir.
¢)Kayitlar ve Hologram

On Saglik/Saglik Sertifikas1 diizenleyen il/ilge miidiirliigiince “Su Uriinleri Saglik
Sertifikas1 veya On Saglik Sertifikas1 Kayit Defteri” (ek-17) tutulacaktir. Kayit defterinde
sevkiyata iliskin verilen sira numarasi, tarih ve hologram numaras: ile On Saglik/Saglik
Sertifikasindaki numara ve tarih birbirini tutacaktir.

8- RUSYA FEDERASYONUNA (RF) iIHRACAT

Ulkemizden RF’ye yonelik ihracat iki iilke arasinda imzalanan Mutabakat Zapti
hiikiimlerine bagli olarak gerceklestirilmektedir. RF’ye ihracat yapmak {izere il/ilge
miudiirliigiine dilek¢e ile talepte bulunan isletmeler RF mevzuat hiikiimlerine gore
denetlenecektir. Uygun goriilen isletmelere ait denetim tutanaginin ve isletmeye yonelik
bilgilerin yer aldigi ek-18’de ki formun il/ilge miidiirliigli tarafindan diizenlenerek
Bakanligimiza gonderilmesi gerekmektedir.

Bakanlik tarafindan s6z konusu talep, RF’nin http://www.fsvps.ru/ resmi internet
sitesinde yer alan listeye eklenmek iizere yazili olarak iletilmektedir. Ancak, s6z konusu
listeye eklenen isletmelerin RF’de anlagsma sagladigi firma bulunmamasi durumunda ihracat
gerceklestirilememektedir. Bu nedenle, isletmelerin RF’de anlasma sagladigi firmalara iliskin
bilgilerinde RF’ye iletilmek {izere sdzlesme ornegi ve ek- 18’de yer alan forma islenerek
Bakanligimiza gonderilmesi gerekmektedir.

Bakanligimizca yetki verilen isletmelerin RF’ye ihracatinda glimriik girisi asamasinda
ithalat kontrolleri ¢ok siki ve analiz bazinda ytriitiildiiglinden ihracat¢i isletme tarafindan bir
olumsuzluk yasanmamasi1 amaciyla RF mevzuatina uygunlugun kontrolii amaciyla otokontrol
analizi yaptirilmasi uygun goriilmektedir.

RF’ye ihracat yapmak lizere izin verilen isletmelerde iiretilen iirlinlerin bagka gercek
veya tiizel kisiler adina ihracati gerceklestirilememektedir. Bu nedenle, sadece
Bakanligimizca izin verilen isletmeler adina saglik sertifikasinin diizenlenmesi gerekmektedir.

9-DEZENFEKSIYON

Ihracatin gergeklestirilecegi nakil aracinin yiikleme 6ncesinde, 17 Aralik 2011 tarihli
ve 28145 sayilh Resmi Gazetede yaymlanan Yurt Iginde Canli Hayvan ve Hayvansal
Uriinlerin  Nakilleri Hakkindaki Yonetmeligin 29’un maddesi hiikkmii dogrultusunda
dezenfeksiyonu gerceklestirilecektir. Dezenfeksiyon Belgesinin ashi isletmede kalan
Saglik/On Saglik Sertifikasina, bir fotokopisi ise il/ilge miidiirliigiinde kalan Saglik/On Saglik
Sertifikasina eklenecektir.
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10-CIKIS GUMRUK KAPILARI

Su triinleri ithracatinin isletmenin bulundugu ilden yapilmasi esastir. Ancak, Glimriik
cikis kapist bulunmadig durumlarda veya nakil sekline bagli olarak Bakanlik¢a belirlenen
cikis kapilarindan ihracat gergeklestirilecektir.

Gumriik ve Ticaret Bakanligi ile Bakanligimiz arasinda diizenlenen Protokol
kapsaminda giimriik giris, ¢ikis ve ihracat kapilarina iliskin bir Teblig yayimlanmasi
planlanmaktadir. Bu Tebligin yayim tarihi itibariyle Teblig ekinde yer alan giimriik kapilar
dikkate alinacaktir.

11-THRACAT FORMLARI

Ihracat amaciyla diizenlenen Saglik Sertifikalarma ydnelik bilgiler her ihracat
sonrasinda TURKVET sisteminde yer alan bdliime islenecektir. Ayrica Bakanligimiza resmi
yaziyla gonderilmesine gerek yoktur.

BOLUM VI
GIDA OLARAK TUKETILMEYEN ANCAK BU TALIMAT KAPSAMINA ALINAN
BAZI URUNLERIN iIHRACATI

1.GENEL HUKUMLER

Gida olarak tiiketilmeyen ancak bu talimat kapsaminda diizenlenmesi ihtiyaci goriilen
tibbi amacl canli siiliik, canli siis bali8i, yetistiricilik amacli yavru balik veya balik yumurtasi,
kara salyangozu kabugu, deniz salyangozu kabugu, deniz salyangozu kabugu kapag, cift
kabuklu yumusakca kabugu gibi {irtinlerin ihracatinda yapilacak uygulama bu Boliimde
belirlenmektedir.

2.UYGULAMA

Canli siis balig1 ihrag etmek isteyen gercek veya tiizel kisilerin “Ev ve Siis
Hayvanlarinin Uretim, Satis, Barinma ve Egitim Yerleri Hakkinda Yonetmelik” kapsaminda
ruhsatli bir isletmeleri olmas1 zorunludur. l/ilge miidiirliigiine ihracat yapmak iizere dilekce
ile bagvuruda bulunan ihracat¢1 firmanin dilekce ekinde; fatura ve CITES kapsaminda yer
altyorsa CITES belgesi bulunmas1 gerekmektedir.

Bu {irtinlerin sevkiyatinda AB’nin 1251/2008/EC sayili direktifinde yer alan sertifika
modellerinden ilgili olan sertifika modeli kullanilacaktir. AB dis1 iilkelere ihracatta ise ikili
anlasma cercevesinde belirlenmis bir saglik sertifikast modeli bulunmamasi ve alici tilkenin
uygun gérmesi durumunda bu saglik sertifikasi modelleri kullanilacaktir.

Canli t1ibbi amacl siiliik ihracatinda ise, ihracat¢iya Balik¢ilik ve Su Uriinleri Genel
Miidiirliigii tarafindan kota tahsis edilmesi gerekmektedir. Il/ilge miidiirliigiine ihracat yapmak
iizere dilek¢e ile bagvuruda bulunan ihracat¢i firmanin dilek¢e ekinde CITES belgesi ve
faturanin bulunmasi gerekmektedir.

Kara salyangozu kabugu, deniz salyangozu kabugu, deniz salyangozu kabugu kapagi
thracatinda, dilekg¢e ekinde sadece fatura olmasi yeterlidir.

Canl siiliikk, kara salyangozu kabugu, deniz salyangozu kabugu, deniz salyangozu
kabugu kapagi ihracatinda, Bakanligimizca AB dis1 iilkeler i¢in olusturulan SU model
sertifika kullanilacaktir. Bu sertifikanin her sayfasinin st kismina kirmizi renkli “NOT
INTENDED FOR HUMAN CONSUMPTION?” (insan tiiketimi icin uygun degildir) kasesi
basilacaktir.
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BOLUM VII
HIZLI ALARM VE GERi DONEN URUNLER

1.HIZLI ALARM
a) Yiiriitiillecek calismalar

Ulkemizden ihrag edilen iiriinlere yonelik, alic1 iilke tarafindan yapilan kontrollerde bir
olumsuzlugun tespit edilmesi veya AB Komisyonu Saglik ve Tiketiciyi Koruma Genel
Miidiirliigiince (Health and Consumer Protection Directorate-General) hizli alarm (rapid alert)
verilmektedir. Ayrica, AB dis1 llkelere yapilan ihracatta herhangi bir olumsuzluk tespit
edilmesine bagli olarak iilkemize bildirim yapilmaktadir.

Ulkemize yapilan hizli alarmi/bildirimi takiben Bakanlik¢a isletmenin bulundugu il
miidirliigiine konuya iliskin resmi yazi gonderilecektir.

Il miidiirliigii tarafindan isletmede 6n arastirmaya baslanilacak olup, bu siire igerisinde
isletmenin ihracati engellenmeyecektir. On arastirma, olumsuzlugun tespit edildigi ihrag
partisine ait Uriinlerin hammadde kabul tarihinden ihrag tarihine kadar asagida detay1 verilen
kontrollerini i¢erecektir.

- Uretim ve iyi hijyen uygulamalarina yonelik kayztlar,

- Isletmenin otokontrol ve resmi analiz sonuglari,

- S6z konusu ihracata iligkin belge ve dokiimanlar,

- Olumsuzlugun neden kaynaklandigina dair igletme savunmasi.

Il miidiirliigii degerlendirmesi sonucunda olumsuzlugun isletmeden kaynakli oldugu
kanaatine varilmis ise Kanun’un 30 uncu maddesinin ikinci fikras1 geregince islem
yapilacaktir.

Hizli alarma/bildirime konu olan ve asagida yer alan iiriin gruplarina gore islemler
yuriitiilecektir.
1-Canli trtinler icin;

-Isletmede bulunan hizli alarma/bildirime konu canli iiriinlerin tespiti yapilip, yedd-i
emin olarak isletme yetkilisine teslim edilecektir.

-Yedd-i emine birakilan iiriinlerin her parti/serisinden alarma konu parametreye yonelik
numune alimarak  Bakanligimiz  yetkili  laboratuvarina/laboratuvarlarina  analize
gonderilecektir. Analiz sonucu uygun ¢ikarsa ve uygulanmasi durumunda iiretim ve ihracat
yasag1 Bakanlik¢a kaldirildiktan sonra bu {iriinlerin ihracatina izin verilecektir. Uygunsuz
c¢ikan triinler i¢cin 5996 sayili Kanun dogrultusunda islem yapilacaktir.

2- Taze sogutulmus irinler icin;

- Isletmede bulunan hizli alarma/bildirime konu taze sogutulmus iiriinlerin tespiti yapilip,
yedd-1 emin olarak isletme yetkilisine teslim edilecektir.

- Yedd-i emine birakilan iiriinlerin her parti/serisinden alarma konu parametre acgisindan
numune  alimarak  Bakanligimiz  yetkili  laboratuvarina/laboratuvarlarina  analize
gonderilecektir. Analiz sonucu uygun ¢ikarsa ve uygulanmasi durumunda iiretim ve ihracat
yasag1 Bakanlik¢a kaldirildiktan sonra bu {irlinlerin ihracatina izin verilecektir. Uygunsuz
¢ikan triinler i¢cin 5996 sayili Kanun dogrultusunda islem yapilacaktir.

3- Dondurulmus iriinler icin;

- Isletmede bulunan hizli alarma/bildirime konu dondurulmus iiriinlerin tespiti yapilip,
yedd-1 emin olarak isletme yetkilisine teslim edilecektir.

- Yedd-i emine birakilan iiriinlerin her parti/serisinden alarma konu parametre acgisindan
numune  alimarak  Bakanligimiz  yetkili  laboratuvarina/laboratuvarlarina  analize
gonderilecektir. Analiz sonucu uygun ¢ikarsa ve uygulanmasi durumunda iiretim ve ihracat
yasag1 Bakanlik¢a kaldirildiktan sonra bu {iriinlerin ihracatina izin verilecektir. Uygunsuz
¢ikan triinler i¢cin 5996 sayili Kanun dogrultusunda islem yapilacaktir.
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4- {slenmis iiriinler icin;

- Isletmede bulunan hizli alarma/bildirime konu islenmis iiriinlerin tespiti yapilip, yedd-i
emin olarak isletme yetkilisine teslim edilecektir.

- Yedd-i emine birakilan iiriinlerin her parti/serisinden alarma konu parametre acgisindan
numune  alimarak  Bakanligimiz  yetkili  laboratuvarina/laboratuvarlarina  analize
gonderilecektir. Analiz sonucu uygun ¢ikarsa ve uygulanmasi durumunda tiretim ve ihracat
yasag1 Bakanlik¢a kaldirildiktan sonra bu {iriinlerin ihracatina izin verilecektir. Uygunsuz
c¢ikan triinler i¢cin 5996 sayili Kanun dogrultusunda islem yapilacaktir.

Uriin grubu fark etmeksizin kullanilan gida katki maddelerine yonelik izleme:

Uretim faaliyetinde kullanilan katki maddelerinden kaynakli hizli alarm/bildirime konu
parametre agisindan mevzuat dogrultusunda analiz yaptirilacaktir. Analiz sonucu uygun
c¢ikmayan {irlinlerin ihracatina izin verilecektir. Uygunsuz ¢ikan iriinler i¢in 5996 sayili
Kanun dogrultusunda islem yapilacaktir. Ayrica, hizli alarm/bildirime konu parametre gida
katki maddesi kaynakli olmasi ihtimali dikkate alinarak isletme deposunda bulunan gida katk1
maddelerinden de mevzuat dogrultusunda numune alinarak analiz yaptirilacaktir. Uygunsuz
c¢ikan triinler i¢cin 5996 sayili Kanun dogrultusunda islem yapilacaktir.

Hizli alarma konu olumsuzlugun isletme kaynakli olup olmadigna iliskin Il
miudiirliigii degerlendirme raporu ve ilgili dokiimanlarin yer aldig1 dosya, hizli alarm/ bildirim
yapan iilkeye iletilmek {lizere resmi yazi ekinde Bakanliga gonderilecektir. Bakanlikca yapilan
inceleme tizerine ilgili dokumanlar hizli alarm bildirimi yapan iilkeye gonderilecektir.

Belirtilen calismalar sonucunda olumsuzlugun isletme kaynakli oldugu sonucuna
varilirsa isletmenin ihracat izni Bakanlik tarafindan belirlenecek stireyle askiya alinacak veya
iptal edilecektir. Ihracat izninin askiya alinmasi durumunda, aski siiresinin bitiminde {iretim
ve ihracata izin verilecektir.

Hizli alarm/bildirim yapan iilkeye yonelik olarak, isletmenin iiretimini yapacag ilk bes
parti ilgili irtin grubundan resmi numune alinarak hizli alarma/bildirime konu parametre
acisindan analiz yaptirilacaktir. Olumsuzluk ¢ikmadigi durumda {irtinlerin ihracatina izin
verilecektir. Analiz sonucunda bir olumsuzluk tespit edilmesi durumunda, ulusal
mevzuatimizda yer alan parametre ve limitlere iligkin 5996 sayili Kanun hiikiimleri
uygulanacaktir, alict iilke mevzuatindan kaynakli durumlarda ise ihracata izin verilmeyecek
olup, iirinlerin ulusal mevzuata uygunlugu aranacaktir. Uygun olmayan {iriinleri i¢in 5996
say1l1 Kanun kapsaminda islem yapilacaktir.

b)Ucretler

Bu kapsamda alinacak numunelerde yaptirilan biitiin analizlerin (su, iirlin vb.) {icretleri
isletmeler tarafindan Odenecektir. Gerek goriilmesi halinde, Bakanlik merkez denetim
elemanlar1 tarafindan isletmede incelemeler yapilabilir. Hakkinda bildirim verilen isletme ile
ilgili olarak, ithalat¢1 iilke tarafindan kendi prosediirlerine bagli 6zel bir yaptirim yada karar
alinmus ise, istenilen gerekler yerine getirilecektir.

2.GERI DONEN URUNLER

Ihrac edildikten sonra geri donen iiriinler i¢in, Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine
Dair Yo6netmeligin Altinct Béliim, 29 uncu maddesi ve Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner
Kontrollerinin Diizenlenmesine Dair Yonetmeligin ikinci Bélim 17 nci  maddesi
dogrultusunda islemlerin yiiriitiilmesi gerekmektedir.
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BOLUM VIII
DIGER HUKUMLER

1.TICARI MAHIYETTE OLMAYAN IHRACAT

Yurtdigina fuar, sergi veya tanitim amaciyla gonderilen iirlinler ile tanitim numunesi
gonderiminde isletmenin talebi iizerine Saglik Sertifikast diizenlenecektir. Bu sekilde
yapilacak ihracati olusturan partiden analiz i¢in numune alimi yapilmayacaktir. Ancak bu
kapsamda saglik sertifikas1 diizenlenebilmesi amaciyla ihracat¢i firma tarafindan fuar/sergi
gibi organizasyonlarin davet mektubu veya katilim belgesi ibraz edilmesi gerekmektedir.

Taze iirtin formu i¢in 200 kg. (biitlin, temizlenmis, fileto vb. toplam miktar1 olusturur
ayr1 ayr1 dikkate alinmaz.)

Dondurulmus tiriin formu i¢in 200 kg. (biitiin, temizlenmis, fileto vb. toplam miktar
olusturur ayr1 ayr dikkate alinmaz.)

Islenmis {iriin formu i¢in 100 kg. (fiime, marine ve konserve ana gruplari i¢in ayr1 ayr
dikkate alinir. Ancak, kendi igindeki cesitlilikte dikkate almmaz. Ornegin bir isletme hem
flime hem marine hemde konserve liriin gonderecekse her biri i¢cin 50 kg. dikkate alinir.
Ancak marine grup i¢indeki zeytinli, soslu, yagl gibi igerige bagh degisimler ayr1 ayr dikkate
alinmaz.)
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Ek-1

BALIKCILIK URUNLERI,CANLI CIFT KABUKLU YUMUSAKCALARI, KURBAGA BACAGI VE SALYANGOZ

ISLEYEN iISLETMELERI DENETIM FORMU

ISLETMENIN TANIMI

Isletmenin Ticari Unvani

Isletmecinin Adi-Soyady/Tiizel Kisiligin Adi

Adresi :

Telefon/ Faks No :

E-posta Adresi :

Isletmenin Vergi Dairesi — Numarasi (nigin istiyoruz)

Isletme Onay Belge Tarih - No

AB/AB Dis1 Onay Numarasi

Denetim Tartu | . fovad eune
Denetim Baglangi¢ Saati  ...... Denetim Bitig Saati  ......:
ONAY KATAGORISI

A- BALIKCILIK URUNLERI ISLEYEN iSLETMELER

a) Fabrika gemisi O
b) Dondurucu gemisi O
¢) Taze balikgilik iiriinleri tesisi O
¢) Dondurulmus balik¢ilik iiriinleri tesisi O
d) Islenmis balik¢ilik iiriinleri tesisi O
B - KURBAGA BACAGI VE SALYANGOZ iSLEYEN iSLETMELER

a) Canli kurbaga ve salyangoz tesisi O
b) Islenmis kurbaga ve salyangoz tesisi 0
C - CANLI CIFT KABUKLU YUMUSAKCALARI iSLEYEN iSLETMELER

a) Sevkiyat merkezi O
b) Arindirma merkezi O

ISLETMENIN TASIMASI GEREKEN ASGARI TEKNIK, HIJYEN VE ALTYAPI SARTLARI

1 .KISIM EVET HAYIR
A- GENEL HUSUSLAR ] ]

a) Isletme kontaminasyon ve kirlenmeye neden olmayacak yerde kurulmus mu? O O

b) Isletme temiz ve iyi durumda m1? Bakim ve onarimu diizenli olarak yapiliyor mu? O O

¢) Yagmur ve yikama sulari tahliyesi i¢in gerekli diizenleme yapilmig mi1? a O

¢) Oluklu yapilar dahil binanin dis cephesinin biitiin baglantilar1 kuslar, hasereler ve

kemirgenlerin yerlesimini engelleyecek sekilde yapilmis m1? a O

d) Tasima araglarinin bulundugu odalar dahil, gidanin hazirlandigi, muameleye tabi

tutuldugu veya islendigi odalarin tasarim ve plani, islemler arasinda ve sirasindaki

bulagsmaya kars1 koruma dahil iyi gida hijyeni uygulamalarina imkan saglayacak sekilde

tasarlanmis mi1? O O

e) Isletme havadan kaynakli bulusmay1 engelliyor veya en aza indiriyor mu? O O

f) Isletme yogunlasma, damlama, kir ve kiif birikimini engelleyecek yapida mi1? O O

g) Isletme toksik maddelerle temas: engelleyecek ve gidanin igine parcaciklarin

diismesine izin vermeyecek yapida mi1? O O

&) Gerekli durumlarda kullanmak {iizere, el yikama boliimlerinden ayri olarak gida

yikama bdliimleri var mi1? o 0

h) Gidanin yikanmasi i¢in kullanilan lavabo ve benzeri techizat kolay temizlenebilir ve

dezenfekte edilebilir sekilde tasarlanmig m1? O O

1) Tuvaletler gidanin islendigi odalara dogrudan agilmayacak sekilde dizayn edilmis mi? O O

i) Gida mevzuatina uygun tanimlama isareti mevcut mu? O O

j) Gida, liretim, isleme ve dagitimin tiim agamalarinda bulagsmalara karsi korunuyor mu? O O

k) Tesiste son lriinii insan tliketimi i¢cin uygunsuz hale getiren (parazit, patojenik

mikroorganizmalar, toksinler, vb.) hammaddeleri veya bilesenleri islenmis iiriinlerin

iretiminde kullanilmamasi i¢in gerekli tedbirler alinmig mi? a O

B — ZEMIN-DUVAR-TAVAN YAPISI EVET HAYIR

a) Duvar yiizeyleri saglam, kolay temizlenebilir ve gerekli durumlarda dezenfekte

edilebilir sekilde tasarlanmis mi1? a O
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b) Duvar yiizeyleri su gecirmez, emici olmayan, yikanabilir ve toksik olmayan

maddelerden iiretilmis mi? O O

¢) Duvar iglemlere uygun bir yiikseklige kadar piiriizsiiz bir yiizeye sahip mi? O O

¢) Zemin yiizeyleri saglam, kolay temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir sekilde

tasarlanmis mi1? O O

d) Zemin yiizeyleri su geg¢irmez, emici olmayan, yikanabilir ve toksik olmayan

maddelerden {iretilmis mi? O O

e) Zemin ylizeyleri yeterli drenaja imkan saglayacak sekilde tasarlanmig mi1? O O

f) Tavanlar veya tavan olmayan yerlerde c¢atinin i¢ yiizeyi ve catidaki veya tavandaki

yapt elemanlar1 ve donanimlar kir birikimini, yogunlagmay: ve istenmeyen kiiflerin

gelismesini, pargaciklarin diigiisiinii 6nleyecek yapida mi1? O O

C- TAHLIYE KANALLARI VE DRENAJLAR EVET HAYIR
a)Drenaj sistemi bulagma riskini 6nleyecek sekilde tasarlanmig mi1? O O

b) Drenaj kanallarinin tamamen veya kismen agik olmasi halinde bu kanallar, atiklarin

kirli alandan temiz alana, dzellikle son tiiketici i¢in yiiksek risk olusturan gidalarin

muamele edildigi alanlara dogru veya bu alanlarin igerisine akmasini engelleyecek

sekilde tasarlanmig mi1? O O

C- KAPILAR VE PENCERELER EVET HAYIR
a) Tim kapilar temizlenebilir, dezenfeksiyonu yapilabilir, piiriizsiiz ve emici olmayan

malzemeden iiretilmis mi? a O

b) Pencereler ve diger acgikliklar, kir birikimini 6nleyecek sekilde inga edilmis mi? a O

¢) Dis ortama agilan pencerelerde gerekli durumlarda hagere ve kemirgenlerin girigini

engelleyecek ve temizleme maksadiyla rahatca ¢ikarilabilen ekipmanlar mevcut mu? O O

D- HAVALANDIRMA / KLIMA EVET HAYIR
a) Uygun ve yeterli dogal veya mekanik havalandirma sistemleri mevcut mu? O O

b) Varsa mekanik havalandirma diizenleri, temiz alandan kirli alana hava akimini

saglayan, hava sirkiillasyonunu ¢aligma masalarina dogru yonlendirilmeyecek sekilde mi? O O

¢) Havalandirma sistemi; filtrelere, temizligi ve degistirilmesi gereken pargalara kolayca

ulasilabilecek, kenarinda agiklik bulunmayan sekilde yerlestirilmis mi? a O

E- AYDINLATMA SiSTEMI EVET HAYIR
a) Yeterli dogal ve/veya yapay, iriinleri etkilemeyecek, dogal yapilarii ve renklerini

degistirmeyecek ozellikte aydinlatma saglanmig m1? O O

b) Biitiin lambalar kirilma durumunda cam pargaciklarinin diigmesini 6nleyecek sekilde

kapsiillenmis ve tahribata dayanikli kapaklarla muhafaza altina alinmis mi1? O O

F- EKIPMAN ILE ILGILI GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Ekipman; kendisinin ve ¢evresindeki alanin, yeterli temizligine imkan verecek sekilde

yerlestirilmis mi? a O

b) Alet ve ekipmanlar korozyona dayanikli, kolay temizlenebilir, dezenfekte edilebilir ve

bulasma riskini en aza indirebilecek sekilde tasarlanmig mi1? a O

¢) Gidanin muameleye tabi tutuldugu alanlardaki yiizeyler dahil gida ile temas eden tiim

ylizeyler saglam, kolay temizlenebilir, piiriizsiiz, korozyona dayanikli ve toksik olmayan

maddelerden {iretilmis mi? O O

¢) Gerekli durumlarda ¢alisma alet ve ekipmanlarinin temizligi, dezenfeksiyonu ve

depolanmasi i¢in yeterli techizat ve ayri bir alan/bdliim mevcut mu? O O

d) Gidanin yikanmasi i¢in uygun donanim var mi? a O

¢) Gidanin yikandig1 boliimde yeterli sicak ve soguk su baglantist mevcut mu? O O

G- TASIMA EVET HAYIR
a) Gidanin tasinmasi icin kullanilan arag¢ veya kaplar, temiz ve dezenfeksiyona uygun/

iyi muhafaza ediliyor mu? O O

b) Arag¢ ve/veya konteyner igindeki kaplarin, gida disinda baska bir maddenin

taginmasinda kullanilmamasi igin gerekli dnlemler alinmis m1? a O

¢) Gida ile gida disindaki maddelerin veya farkli gidalarin ayn1 anda birlikte tasinmasi

halinde iiriinlerin birbirinden ayrilmasi saglanmig mi? O O

¢) Araclar ve/veya konteynerler, yiiklemeler arasinda etkili bir sekilde temizleniyor ve

gerekli durumlarda dezenfekte ediliyor mu? O O

d) Gidalar, araglarin ve/veya konteynerlerin i¢cine bulagma riskini en aza indirecek

bicimde yerlestiriliyor mu? O O

e) Nakil araclar1 taginan gidaya uygun sicaklikta muhafaza etmesi ve s6z konusu O O
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sicakliklar1 izlemeye imkan verecek nitelikte mi?

G- ISIL iSLEM EVET HAYIR
a) Uygulanan 1s1l islem yontemi; isleme tabi tutulan {iriiniin her tarafin1 verilen zaman

stiresi icerisinde istenilen sicakliga yiikseltiliyor ve gidanin bulagmasini énliiyor mu? O O
b) Tesiste dzellikle sicaklik, basing, kapama gibi ilgili temel parametreler diizenli olarak

takip ve kayit ediliyor mu? O O
¢) Kullanilan yontem; pastdrizasyon, ultra yiiksek sicaklik (UHT) veya sterilizasyon gibi

uluslararasi kabul gdrmiis standartlara uygun mu? O O
¢) Gidanin diisiik sicakliklarda tutulmasi durumunda; 1s1l islem agamasini takiben veya

herhangi bir 1s1l islem uygulanmamissa son hazirlama asamasindan sonra saglik igin

uygun sicakliga derhal sogutuluyor mu? O O
d) Dondurulmus gidanin ¢éziindiiriilmesi; patojenik mikroorganizmalarin iiremesi veya

gidada toksin olugumu riskini en aza indirecek ve saglik i¢in bir risk olusturmayacak

sicakliklarda yapiliyor mu? O O
H- AMBALAJ VE PAKETLEME EVET HAYIR
a) Ambalajlama ve paketleme i¢in kullanilan materyal bulagma kaynagi olmayan

malzemeden iiretilmis mi? ] O
b) Ambalaj materyalinin, bulagsma riskine maruz kalmayacak bi¢cimde depolanacag: bir

alan mevcut mu? O O
¢) Ambalajlama ve paketleme islemlerinde kullanilan teneke kutu ve cam kavanoz igin,

kaplarin yapisinin biitiinliigii ve temizligi saglantyor mu? O O
d) Gidalar i¢in tekrar kullanilan ambalajlama ve paketleme materyali temizlenmesi ve

gerekli durumlarda dezenfekte edilmesi kolay olacak sekilde tasarlanmig mi1? O O
I- ATIKLAR EVET HAYIR
a) Gida atig1, gida olarak tiiketilmeyen yan firiinler ve diger atiklar; gida bulunan

ortamlarda birikmelerini engellemek amaciyla hizli bir sekilde uzaklastiriliyor mu? O O
b) Gida atig1, gida olarak tiiketilmeyen yan {iriinler ve diger atiklar; kapatilabilir kaplarda

veya alternatif bir sistemle toplaniyor ve depolaniyor mu? O O
c) Atiklarin toplandig1 kaplar, kolayca temizlenmeye ve gerekli durumlarda

dezenfeksiyona uygun olacak sekilde tasarlanmig mi1? O O
¢) Atik depolari; temiz tutulmasina imkan saglayan, gerekli durumlarda hayvanlardan ve

hagerelerden korunacak sekilde tasarlanmis mi? O O
d) Biitiin atiklar, mevzuatina gore hijyenik ve cevreye zarar vermeyecek sekilde

ortamdan uzaklastiriltyor mu? (dogrudan veya dolayli bulasma kaynagi olmasi

engellenmeli) O O
I- KULLANMA SUYU VE/VEYA BUZ IMALATI EVET HAYIR
a) Gidanin dig yiizeyindeki bulagmayi ortadan kaldirmak i¢in i¢ilebilir su veya temiz su

saglanmig mi1? O O
b) Her zaman kullanima hazir ve yeterli miktarda igilebilir su saglaniyor mu? O O
c) Biitiin haldeki balik¢ilik {iriinlerinde temiz su kullanilmasi durumunda, gidaya

bulagmay1 Onlemek amaciyla temiz su tedarikine iliskin imkan ve prosediirler

olusturulmus mu? O O
¢) Yangin kontrolii, buhar iiretimi, sogutma ve benzeri diger amaglar i¢in i¢ilemeyen su

kullanildiginda, bu suyun gerektigi gibi isaretlenmis ayri1 bir sistem igerisinde dolasmasi

ve igilemeyen suyun igilebilir su sistemi ile baglantisinin veya i¢ine karigsma durumunun

onleyecek tedbirler alinmig mi1? O O
d) Geri kazanilmig suyun islemede veya bilesen olarak kullanilmasi durumunda bulagsma

riskine kars1 gerekli onlemler alinmig mi? a O
e) Hermetik olarak kapatilmis kaplar i¢indeki gidaya 1sil islem uygulandiginda, 1sil

islemden sonra kaplart sogutmak i¢in kullanilan suyun, gida i¢in bulagsma kaynagi

olmayacak sekilde onlem alinmig m1? O O
f) Gida ile dogrudan temas edecek buhar, saglik icin uygun mu? O O
g) Gida ile dogrudan temas edecek buharin giday1 bulagtirma ihtimaline karsi gerekli

onlem alinmig m1? ] O
g) Gida ile dogrudan veya dolayli olarak temas eden buz, igilebilir sudan veya biitiin

haldeki balik¢ilik tiriinlerini sogutmak i¢in kullanildiginda temiz sudan elde edilmis mi? O O
h) Buz, bulasmadan korunacak sekilde iiretilmis, muameleye tabi tutulmus ve uygun

sekilde depolanmis m1? O O
J- HASERE KONTROLU EVET HAYIR
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a) Hagere ve kemirgenlere kars1 kontrol programinin uygulanmasina baslanilmis m1? O O

K- SOSYAL ALANLAR (Personel Giyinme-Dus-We-Ziyaret¢i Hazirhik Odasi ) EVET HAYIR
a) Yeterli sayida, etkin bir drenaj sistemine bagl sifonlu tuvalet bulunuyor mu? O O

b) Uygun bir seklide yerlestirilmis ve el temizligi i¢in tasarlanmis, yeterli sayida lavabo

bulunuyor mu? O O

c) El temizleme lavabolarinda sicak ve soguk akan su, el temizleme ve hijyenik

kurulama maddeleri ile elle kumanda edilmeyen ¢6p kutusu bulunuyor mu? O O
¢)Personel soyunma ve giyinme alanlari yeterli biiyiikliikte mi? O O
d)Dus ve tuvalet sayisi personel sayisina gore yeterli miktarda m1? O O

e) Personel tuvaleti, dus ve soyunma odalarinda yeterince dogal / mekanik havalandirma

diizenleri mevcut mu? O O

f) Personel dolaplari kalite, ebat ve hijyenik tanzimine izin verecek sekilde tasarlanmis

mi1? ] ]

g) Personelin ¢aligma alanlarinda kullanacag: uygun koruyucu giysiler (elbise, onliik,

¢izme vb.) mevcut mu? o 0

g) Gidanin muameleye tabi tutuldugu alanlarda ¢alisan personel kigisel temizligine 6zen

gosteriyor mu? O O

h) Gida ile tasinabilen bir hastaligi olan veya bu hastaligin tasiyicist durumundaki

personelin, gida ile temas etmesini veya gidalarin islendigi alanlara girmesini dnleyecek

gerekli tedbirler alinmig m1? O O

L- URETIM ALANLARINDA TEMIZLIK VE DEZENFEKSIYON EVET HAYIR
a) Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri gidanin bulundugu alanlardan ayri bir alanda

kilitli ve sorumlusu belirlenmis ayr1 bir béliimde depolaniyor mu? O O

b) Ekipman ve tasima kaplarmin temizliginde kullanilan kimyasal maddeler iyi

uygulama ilkelerine uygun mu? O O
M- MUHAFAZA ODALARI (Donmus (-18°C) ve Soguk (0- 4° C) Muhafaza ) EVET HAYIR
a) Gidanin uygun sicaklikta muhafazasi i¢in yeterli kapasitede depo mevcut mu? O O

b) Hammadde ve islenmis maddelerin ayr1 ayr1 depolanmasini saglayacak yeterli

geniglikte uygun soguk hava depolart mevcut mu? O O

¢) Depo sicaklig diizenli olarak izlenip, kayit altina alintyor mu? O O

¢) Hammadde ve bilesen muhafaza odalar iiriinde bulasma, bozulma ve kokugmayi

onleyecek sekilde mi? O O

d) Hammadde, bilesen, ara ve son iiriinler uygun sicakliklarda tutuluyor mu? O O

2 KISIM O O

A - CANLI CIiFT KABUKLU YUMUSAKCA O ]

I - GENEL HUKUMLER EVET HAYIR
a) Gida igletmecisi tarafindan kayit belgesine partinin alim tarihi kaydedilmis mi? O O

b) Sevkiyat merkezinden piyasaya arz edilecek canli ¢ift kabuklu yumusakgalara

tanimlama isareti uygulaniyor mu? O O

¢) Sevkiyat merkezine ya da isletmeye kabul edilen canli ¢ift kabuklu yumusakgalara

eslik eden gida mevzuatina uygun kayit belgesi bulunuyor mu? O O

1I- SEVKIYAT VE ARINDIRMA MERKEZI iCIN YAPISAL GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Karadaki tesislerin yerlesimi, olagan siddetli gelgitler ve ¢evreleyen alanlardan gelen

su baskinina maruz kalmayacak sekilde belirlenmis mi? O O

b) Tanklar ve su depolama konteynirlari i¢ ylizeyleri piiriizsiiz, dayanikli, sizmaya izin

vermeyen ve kolay temizlenebilir yapida m1? O O

¢) Tanklar ve su depolama konteynirlar1 suyun tam tahliyesine izin verecek yapida mi? O O

¢) Suyu getiren sistem saglanan suda bulagmaya neden olmayacak sekilde mi? O O

d) Arindirma merkezlerindeki arindirma tanklari, tiriinlerin hacmi ve tipine uygun olarak

tasarlanmis mi1? O O
IT1I- SEVKIYAT VE ARINDIRMA MERKEZI iCiN HIJYEN GEREKLILIKLERI EVET HAYIR
a) Arindirma baglamadan once canli ¢ift kabuklu yumusakcalar ¢amur ve birikmis

pisliklerden uzaklastirmak amactyla temiz su ile yikantyor mu? O O

b) Armmdirma sistemi, tahliye edilen atik suyun tasidigi mikrobiyal bulasikligi yok

etmeye, tekrar bulasik hale gelmemesine ve arindirma sonrasinda iiriiniin piyasada yer

almadan Once paketleme, depolama ve nakliye i¢in uygun bir durumda canli

kalabilmesine izin veriyor mu? O O
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¢) Arindirma merkezinin kapasitesi arindirilacak canli ¢ift kabuklu yumusakg¢alarin

kapasitesine uygun mu? O O
¢) Armndirilan canli ¢ift kabuklu yumusakgalar mevzuata uygunlugun saglanmasi

amaciyla mikrobiyolojik kriterleri saglayacak sekilde yeterli siirede kesintisiz olarak

arindirilyor mu? O O
d) Arindirma sisteminde canli ¢ift kabuklu yumusak¢alarin konuldugu kaplarin yapisi,

temiz deniz suyunun akmasina izin verecek sekilde tasarlanmig m1? O O
e) Kaplardaki canli ¢ift kabuklu yumusakg¢alarm yogunlugu, arindirma siiresince

kabuklarin agilmasina olanak sagliyor mu? O O
f) Sevkiyat merkezine gonderilen aritilmig canli ¢ift kabuklu yumusakegalari igeren her

pakette, biitiin yumusakcalarin aritildigini belgeleyen bir etiket bulunduruluyor mu? O O
g)Canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin; uygun duruma getirilirken, ambalajlanirken ve

paketlenirken canlilig1 korunuyor mu? O O
g) Sevkiyattan once, canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin kabuklari temiz su ile yikaniyor

mu? ] O
h) Sevkiyat merkezine kabul edilen canli ¢ift kabuklu yumusakc¢alar mevzuat ile

belirlenmis yerlerden temin edilmis mi? ] ]
IV- CANLI CIiFT KABUKLU YUMUSAKCALAR ICiN SAGLIK

STANDARTLARI EVET HAYIR
a)Canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin kabuklari kirden ari, darbelere kars1 yeterli dirence,

kabuklar aras1 sivi miktarinin normal olmas1 da dahil olmak iizere tazelik ve canlilik ile

ilgili duyusal 6zelliklere sahip mi? o O
V- CANLI CIiFT KABUKLU YUMUSAKCALARIN AMBALAJLANMASI VE

PAKETLENMESI EVET HAYIR
a)lstiridyeler, konkav kabuklar1 asagiya gelecek bigimde ambalajlanmis veya

paketlenmis mi? O O
b) Sevkiyat merkezinden ayrilan veya diger bir sevkiyat merkezine gelen tiim canli g¢ift

kabuklu yumusakgalarin paketleri kapali m1? O O
VI- TANIMLAMA ISARETI VE ETIKETLEME EVET HAYIR
a) Tanimlama isaretinin kullanildig: etiket suya dayanikli m1? O O
b) Etiket {izerinde ilgili mevzuat ile belirlenen bilgiler yer aliyor mu? O O
VII- DiGER GEREKLILiKLER | o
a) Canli ¢ift kabuklu yumusakgalar gida giivenilirligini veya canliligini olumsuz yonde

etkilemeyen bir sicaklikta muhafaza ediliyor mu? O O
b) Canli ¢ift kabuklu yumusakcalar, sevkiyat merkezinden ayrildiktan sonra uygun

sekilde korunuyor mu? O O
VIII- SINIFLANDIRILMIS URETIM ALANLARI DISINDA TOPLANAN

PECTINIDAE VE SUYU SUZEREK BESLENMEYEN DENiZ KARINDAN

BACAKLILARI iCiN OZEL GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Piyasaya arz edilecek Pectinidae ve suyu silizerek beslenmeyen deniz

karindanbacaklilar1 III {incii boélime uygun olarak toplaniyor, isleniyor ve ilgili

mevzuatta belirtilen saglik standartlarini karsiladigi otokontrol sistemi ile ispat ediliyor

mu? a O
b)Pectinidae ve suyu siizerek beslenmeyen deniz karindanbacaklilari i¢in bu kismimn A

Boliimiindeki gereklilikler saglaniyor mu? O O
¢) Sevkiyat merkezinden ayrilan veya diger bir sevkiyat merkezine gelen tiim Pectinidae

ve suyu siizerek beslenmeyen deniz karindanbacaklilarinin paketleri kapali mi1? O O
¢) Tanimlama isaretinin kullanildig etiket suya dayanikli m1? O O
d) Etiket iizerinde ilgili mevzuat ile belirlenen bilgiler yer aliyor mu? O O
B-BALIKCILIK URUNLERI O O
I- GEMILER iCiN GEREKLILIKLER O O
1- BUTUN GEMILER iCiN GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a)Gemiler sintine suyu, kisisel kullanim suyu, duman, yakit, yag, makine yag: veya diger

zararli maddelerin, {iriinlere bulagmasina engel olacak sekilde tasarlanmig mi1? O O
b) Balik¢ilik {iriinlerinin temas edecegi yiizeyler, piiriizsiiz, temizlenmesi kolay,

asinmalara dayanikli, toksik olmayan uygun malzemeden yapilmis m1? O O
¢) Gemilerde balik¢ilik {iriinlerinde kullanilan ekipman, malzemeler ve balikgilik

iriinlerinin bulunduruldugu alanlar, temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi kolay, O O
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asinmaya karsi dayanikli malzemeden yapilmig m1?

¢) Gemilerde balik¢ilik iriinlerinde kullanilmak {izere su girisinin bulunmasi
durumunda; su girisi, tedarik edilen suyun bulasmasmmi Onleyecek sekilde

konumlandirilmig mi1? a O
2- DONDURUCU UNITELI GEMILER ICiN GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Dondurucu gemiler, {iriinlerin i¢ sicakligini hizli bir sekilde -18 °C veya daha diisiik

sicakliklara diistirebilecek ve dondurulmus balik¢ilik {iriinlerinin muhafazasi i¢in -18 °C

veya daha diisiik sicaklik derecesini siirdiirecek uygun ve yeterli kapasitede alt yapiya

sahip mi? O O
b) Dondurucu gemilerin muhafaza odalarinda sensorii en yiiksek sicakliga sahip olan

yere konulan ve kolay okunabilir bir yerde sicaklik kayit cihaz1 bulunuyor mu? O O
c¢)Muhafaza depolarinin, muhafaza edilen balik¢ilik iiriinlerinin bulagmasini 6nleyecek

sekilde, makine bdlimlerinden ve mirettebatin bulundugu bdliimlerden ayrimi

saglanmig m1? ] O
3- FABRIKA GEMILERI ICIN GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Gemide avlanan her partinin ayr olarak ¢ekilebilecegi yeterli kabul alan1 var m1? O O
b) Bu alan temizlenmesi kolay ve {iriinleri giinesten veya diger dis faktorlerden ve

herhangi bir bulasma kaynagindan koruyacak sekilde dizayn edilmig mi? O O
c) Islenecek fiiriinlerin, kabul alanindan isleme alanina hijyen kurallarina uygun naklini

saglayacak bir sistem mevcut mu? O O
¢) Isleme alanlari, iiriinlerin hijyenik bir sekilde hazirlanmasini ve islenmesini

saglayacak yeterli bityiiklikte mi? O O
d) Alan ve kullanilan ekipman, temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi kolay, iiriinlerde

herhangi bir bulagmaya neden olmayacak sekilde tasarlanmig ve diizenlenmis mi? O O
e) Son {iirlinlerinin muhafazasi i¢in kolay temizlenebilir ve yeterli biiyiiklikte depolama

alanlar1 mevcut mu? a O
f) Gemide atik isleme iinitesi varsa atiklarin depolanmasi i¢in ayr1 bir depo bulunuyor

mu? a O
g) Ambalajlama ve paketleme materyalleri i¢in {irlin hazirlama ve isleme alanlarindan

ayr1 depolama alanlar1 bulunuyor mu? O O
g) Insan tiiketimine uygun olmayan balikg1lik iiriinleri ve atiklar igin 6zel ekipman veya

kosullar gerektirdiginde bu amag i¢in tahsis edilen su gegirmez tanklar bulunuyor mu? O O
h) Eger saglik agisindan atiklar gemide depolanacak ve isleme tabi tutulacaksa, bu amag

icin ayr1 bir alan tahsis edilmis mi? O O
1) Insan tiiketimine uygun olmayan atiklar denize verilmek isteniyor ise 9/8/1983 tarihli

ve 2872 sayili Cevre Kanunu ve ilgili mevzuata uygun olarak bertaraf ediliyor mu? O O
1) Su girisi, tedarik edilen suyun bulagmasini 6nleyecek sekilde konumlandirilmis m1? O O
j) Balikcilik {irlinlerine temas edecek personelin el temizligi ve dezenfeksiyonuna

yonelik yeterli sayida ve bulagmay1 Onleyecek sekilde tasarlanmig musluk ve el

dezenfeksiyon sistemi bulunuyor mu? O O
k) Balik¢ilik iiriinlerini donduracak fabrika gemileri, bu bolimiin (B) bendinin (a) ve (b)

numarali alt bentlerinde belirtilen gereklilikleri karsilayan ekipmana sahip mi? O O
4- GEMIDE YURUTULEN FAALIYETLER ICIN HiJYEN GEREKLILIKLERI EVET HAYIR
a) Balikeilik iiriinlerinin depolanmasi i¢in ayrilan depolama boliimleri, bakimli ve temiz

tutuluyor mu? O O
b) Depolama bdliimlerinin 6zellikle yakit ve sintine suyu ile bulagmasi engellenmis mi? a O
c) Balik¢ilik driinleri gemiye alindiktan sonra miimkiin olan en kisa siirede bulasma,

giines 15181 veya herhangi bir 1s1 kaynaginin etkisinden korunuyor mu? ] O
¢) Balike¢ilik iiriinleri zedelenmeye engel olacak sekilde muamele edilip ve depolaniyor

mu? ] O
d) Canli olarak muhafaza edilecekler disindaki balik¢ilik {irtinleri gemiye yiiklendikten

sonra en kisa siirede sogutma islemine tabi tutuluyor mu? O O
e) Baliklarin kafalarinin ayrilmasi ve/veya i¢ organlarinin ¢ikarilmasi islemleri gemide

yapilacak ise, bu iglemler yakalandiktan sonra en kisa siirede hijyen kurallarina uygun

olarak yapiliyor mu? O O
f) Uriinler hemen ve iyice yikaniyor, halk sagligina tehlike olusturabilecek i¢ organlar

ve parcalar miimkiin olan en kisa siirede cikartilip, insan tiilketimine sunulacak

irlinlerden ayr tutuluyor mu? O O
g) Insan tiiketimine sunulacak karaciger ve balik yumurtas: buzun erime sicakligina O O
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yakin bir sicaklikta buz altinda muhafaza edilip, donduruluyor mu?

&) Konserve yapiminda kullanilmak {izere biitiin olarak tuzlu suda dondurulan baliklar -

9°C’den fazla olmayan sicaklikta muhafaza ediliyor mu? O O
h) Bu amacla kullanilan tuzlu suyun bulagsma kaynagi olmamasi amaciyla gerekli

tedbirler alinmig m1? a O
II-KARAYA CIKARTMA VE SONRASINDAKI GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Balik¢ilik iiriinleri ile temas eden ekipmanlar temizlenmesi ve dezenfeksiyonu kolay

olan yapida ve malzemeden yapilmis ve temiz ve bakimli m1? O O
b) Bosaltma ve karaya ¢ikartma hizli bir sekilde yapiliyor mu? O O
c) Depolama sicakliklar1 kullanim amacina uygun olarak saglaniyor, takip ediliyor ve

kayit altina anliyor mu? O O
d) Ekipmanlar, balik¢ilik {irinlerinin yenilebilir kisimlarinda hasara olmuyor mu?

INI-TAZE BALIKCILIK URUNLERI iCIN GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a)Uriinler uygun kosullarda buz altinda depolaniyor mu? O O
b) Paketlenmis taze balik¢ilik iirtinleri buzun erime sicakligina yakin bir sicaklikta

sogutuluyor mu? O O
¢) Basin ayrilmasi, i¢ organlarin ¢ikarilmasi gibi islemlser hijyenik kosullarda yapiliyor

mu? a O
¢) I¢ organlarin ¢ikarilmasi islemi iiriiniin tesise gelmesinin ardindan hizli bir sekilde

gerceklestiriliyor mu? O O
d) Kilgik ¢ikarma ve pargalama gibi islemler fileto ve dilimlerin bulusmasini ve

bozulmasini engelleyecek bicimde yiiriitiiliiyor mu? O O
e) Fileto ve dilimler hazirlanma islemleri gereken asgari siirede tamamlaniyor mu? O O
f) Fileto ve dilimler uygun kosullarda ambalajlanip, gerekli durumlarda paketlenip,

miimkiin olan en kisa siirede sogutuluyor mu? O O
g) Paketlenmemis iirtinlerin depolanmasi i¢in kullanilan araglar, buzun erimesi sonucu

olusan suyun iiriinlerle temasini engelleyecek yapida mi1? O O
IV-BALIKCILIK  URUNLERINI DONDURAN ISLETMELER iCiN

GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Dondurucu gemiler, iiriinlerin i¢ sicakligini hizli bir sekilde -18 °C veya daha diisiik

sicakliklara diisiirebilecek ve dondurulmusg balik¢ilik {iriinlerinin muhafazasi i¢in -18 °C

veya daha diisiik sicaklik derecesini siirdiirecek uygun ve yeterli kapasitede alt yapiya

sahip mi? O O
b) Dondurucu gemilerin muhafaza odalarinda sensorii en yiiksek sicakliga sahip olan

yere konulan ve kolay okunabilir bir yerde sicaklik kayit cihaz1 bulunuyor mu? O O
V-MAE BALIKCILIK URUNLERI URETEN ISLETMELER ICiN

GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Kullanilan hammadde i¢ organlardan ari mi? a O
b) Mekanik ayrim iglemi fileto isleminden sonra gecikmeksizin gerceklestiriliyor mu? ] ]
¢) Kullanilacak hammadde biitiin balik ise 6nceden i¢ organlari temizlenmis ve yikanmis

mi1? ] ]
d) Uretimden sonra mekanik olarak ayrilmis balik¢ilik {iriinleri miimkiin oldugunca

¢abuk donduruluyor mu? O O
e) Uretimden sonra mekanik olarak ayrilmis balik¢ilik {iriinleri miimkiin oldugunca

¢abuk dondurulacak iiriine igleniyor veya stabilize ediliyor mu? O O
VI-ISLENMIS BALIKCILIK URUNLERI URETEN ISLETMELER ICiN

GEREKLILIKLER EVET HAYIR
a) Kabuklular ve yumusakcalarin pisirme islemini hizli bir sogutma islemi izliyor mu? a ]
b) Sogutma ic¢in bagka bir yontem kullanilmayacaksa, buzun erimesine varan bir

sicakliga yaklagana kadar devam ediyor mu? O O
¢) Kabuktan ayirma veya yilizme islemi, {iriiniin bulagmasini onleyecek hijyenik bir

bi¢imde yapiliyor mu? O O
¢) Kabuktan ayirma veya yilizme isleminin elle yapilmasi durumunda, personelin el

hijyenine yo6nelik gerekli tedbir alinmig m1? O O
d) Pigirilmis iirlinler, hizl bir sekilde donduruluyor mu? ] ]
e) Pigirilmis ve sogutulmus firiinler buzun erime sicakligina yakin bir sicaklikta

muhafaza ediliyor mu? O O
f) Dondurulmus iiriinler, iiriiniin tiim kisimlarinda -18°C veya daha disiik bir sicaklikta O O
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muhafaza ediliyor mu?

VII- BALIKCILIK URUNLERI iCiN SAGLIK STANDARTLARI EVET HAYIR
a) Gida isletmecisi tarafindan otokontrol amaciyla balik¢ilik iirlinlerinde tazelik

kriterleri ile uyumlu duyusal muayene yapiliyor mu? O O
b) Gida isletmecisi tarafindan otokontrol amaciyla balikgilik {iriinlerinde histamin analizi

yapiliyor mu? (insan tiikketimi amach balik yagi isletmeleri harig) a O
¢) Kimyasal testler sonucunda TVB-N limitlerinin asildigini ortaya konmus iglenmemis

balikeilik diriinlerinin piyasaya arz edilmemesi i¢in gerekli dnlemler alinmis mi1? O O
¢) Gida isletmecisi tarafindan goriiniir parazitleri belirlemek amaciyla balik¢ilik tiriinleri

gorsel muayeneye tabi tutuluyor mu? O O
d) Parazitler ile bulagik oldugu goézlenen balikg¢ilik iiriinlerinin insan tiiketimi igin

piyasaya arz edilmemesi amaciyla gerekli tedbirler alinmis m1? (insan tiikketimi amagl

balik yagi isletmeleri haric) O O
¢) Buz altinda muhafaza edilen taze balik¢ilik iirlinlerinin kondugu kaplar suya dayanikli

ve buzun erimesi sonucu olusan suyun iriinlerle temasinin engellenmesi saglayacak

seklide dizayn edilmis mi? ] O
f) Gemide hazirlanmis dondurulmus bloklar, karaya cikarilmadan 6nce uygun sekilde

ambalajlanmig m1? O O
g) Balik¢ilik iriinlerinin gemi {izerinde ambalajlanmasi halinde, ambalajlama

malzemesinin; ] O
1) Bir bulagma kaynag1 olmamasi saglanmig mi1? O O
2) Bir bulagma riskine maruz kalmayacak bir sekilde depolanmasi saglanmig mi1? O O
3) Yeniden kullanilmas: amaglandiginda kolayca temizlenebilir ve gerekli durumlarda

dezenfekte edilebilir sekilde mi? O O
§) Taze balikgilik iiriinleri, ¢6ziindiiriilmiis islenmemis balik¢ilik iiriinleri, kabuklulardan

ve yumusakcalardan elde edilen pigirilmis ve sogutulmus iiriinler; buzun erime

sicakligina yakin bir sicaklikta muhafaza ediliyor mu? a O
h) Dondurulmus balik¢ilik iiriinleri, lirliniin tiim kisimlarinda -18 °C veya daha diisiik bir

sicaklikta muhafaza edilmesi saglaniyor mu? O O
1) Konserve gidalarin iiretimi i¢in salamurada biitiin olarak dondurulmus baliklar, -9 °C

veya daha diisiik bir sicaklikta muhafaza ediliyor mu? O O
i) Canli balik¢ilik iiriinleri, gida giivenilirligini ve canliligini olumsuz etkilemeyecek

sartlarda ve sicaklikta muhafaza ediliyor mu? O O
j) Balik¢ilik firtinleri, nakliye siiresince gereken sicaklikta muhafaza ediliyor ve bu

sicaklik kayit altina alintyor mu? O O
C- KURBAGA BACAGI VE SALYANGOZ iSLETMELERI EVET HAYIR
a) Kurbaga ve salyangozlarin dldiiriilme islemi bu amagla planlanmis, insa edilmis ve

donatilmig bir tesiste gerceklestiriliyor mu? O O
b) Canli kurbagalarin depolanmasi, yikanmasi, kesimi ve kanlarinin akitilmasi igin tahsis

edilmis fiziksel hazirlama odasindan ayir bir oda mevcut mu? O O
¢) Isletmede &ldiiriilmede disinda farkli bir sebeple dlen kurbaga ve salyangozlarin insan

titketimine sunulmamasi i¢in gerekli onlemler alinmig mi1? O O
¢) Duyusal muayene i¢in gerekli tedbirler alinmig mi1? O O
d) duyusal muayene sonucunda tehlike belirlenen {iriinlerin, insan tiikketimine

sunulmamasi amactyla gerekli 6nlemler alinmig mi? O O
e) Hazirlanan kurbaga bacaklari, bekletilmeden sadece akan igilebilir su ile yikaniyor

mu? O O
f) Kurbaga bacaklari buzun erime sicakligima yakin bir sicaklikta sogutuluyor,

donduruluyor veya igleniyor mu? O O
g) Oldiirmeden sonra, insan saglig1 i¢in tehlike olusturmasi durumunda salyangozun

hepatopankreasi insan tiiketimine sunulmamasi amaciyla uzaklagtiriliyor mu? O O
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DEGERLENDIRME

1- Thracat izni ve numarasi almak {izere basvuruda bulunan isletmede gerceklestirilecek denetim
sonucunda bu kismin ikinci maddesinde yer alan agiklamalara yonelik eksiklik bulunmasi durumunda Bakanliga
bagvuru yazisi gonderilmeyecektir.

2- Tkinci Kisim Béliim A- Canli ¢ift kabuklu Yumusakcalar, “TV-Canli Cift Kabuklu Yumusakgcalar I¢in
Saghk Standartlar1” ile Ikinci Kistm Bélim B- Balikgilik Uriinleri, “VII- Balikgilik Uriinleri I¢in Saglik
Standartlar1” nda yer alan maddelerin hi¢birinde “HAYIR” sonucu bulunmayacaktir. Bulunmasi durumunda
Kanun’un 30 uncu maddesinin ikinci fikras1 geregince 41 inci maddenin birinci fikrasinin (e) bendinde yer alan
“Yapilan resmi kontroller sirasinda, isyerinin tamaminin veya bir boliimiiniin insan sagligi ve gida giivenilirligi,
hayvan saghig1 ve yem giivenilirligi acisindan tehlike olusturmasi ve acil tedbirleri gerektirmesi durumunda,
iiretimin tamam1 veya tehlike olusturan béliimiiniin faaliyetleri durdurulur. Uretim yerlerine besbin Tiirk Lirasi,
perakende isyerlerine bin Tiirk Liras: idari para cezast verilir. Bunlarin, eksikliklerini giderinceye kadar
faaliyetine izin verilmez.” hiikmii geregince islem yapilacaktir.

3- Denetim formunun diger bagliklarinda tespit edilen “HAYIR” sonuglari i¢in ise, 41 inci maddenin
birinci fikrasmnin (e) bendinde yer alan “Insan saghgi ve gida giivenilirligi, hayvan saglhigi ve yem giivenilirligi
acisindan tehlike olusturmayan ve acil tedbirleri gerektirmeyen diger durumlarda, goriillen uygunsuzluklarin
giderilmesi icin alt1 ay1 agsmamak lizere siire verilir. Verilen siire sonunda uygunsuzluklarin giderilmemesi
durumunda, {iretimin tamami veya uygunsuzlugun oldugu boliimiiniin faaliyetleri durdurulur, iiretim yerlerine
besbin Tiirk Lirasi, perakende igyerlerine bin Tiirk Lirast idari para cezasi verilir” hiikmii geregince islem
yapilacaktir.

DEGERLENDIRME SONUCU

1- Denetim formu dogrultusunda herhangi bir eksiklik /cezai islem gerektiren bir olumsuzluk tespit
edilmediginden faaliyetine devami uygundur. O

2- Denetim formunun Tkinci Kisim, Bélim A- Canli ¢ift kabuklu Yumusakcalar, “TV-Canli Cift Kabuklu
Yumusakgalar I¢in Saghk Standartlar1” ile Tkinci Kisim, Boliim B- Balik¢ilik Uriinleri, “VII- Balik¢ilik
Uriinleri I¢in Saghk Standartlar” nda yer alan hiikiimlere iliskin olumsuzluk tespitine baglh olarak

isletmenin onaymin ............... tarihine kadar askiya alinmasi ve ................ idari para cezasi
verilmesi uygundur. O

3- Denetim formunun ...............ccoeeviiiininn. maddelerinde yer alan uygunsuzluklara bagli olarak adi
gecen isletmeye eksikliklerinin giderilmesi amaciyla ..................... tarihine kadar siire verilmesi
uygun gorilmiistiir. O

4- Denetim formunun ................oceoeiiiiinnnn.. maddelerinde yer alan uygunsuzluklara bagli olarak
..................... tarihine kadar siire verilen ancak bu eksiklikleri gidermeyen isletmenin onayinin
............... tarihine kadar askiya alinmasi ve ................idari para cezas1 verilmesi uygundur. O

5- Birinci denetim tarihi ....................... kapali olan , ikinci denetim tarihi .......................

kapali olan ve iiglincii denetiminde de kapali oldugu tespit edilen isletmenin Kanun’un 30 uncu
maddesinin {igiincti fikras1 dogrultusunda islem yapilmasi uygundur.

Resmi Kontrol Ekibinin : Isletme Yetkilisinin :
Adi, Soyadi : Adi, Soyadi : Adi, Soyadi
Unvam : Unvani : Unvani

Gorev Yeri : Gorev Yeri : Gorev Yeri
imza : Imza : Imza
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Ek-2

HACCP SIiSTEM TETKIKINE AiT RESMi FORM

Tarih:

INCELENECEK HUSUSLAR

MEVCUT |[UYGULANIYOR

Evet
Hayiwr
Evet
Hayir

DIiGER
ACIKLAMALAR

A) GENEL

1. Isyeri teknik ve hijyenik acidan bu yénetmelikte belirtilen kogullara sahip mi?

2. El kitab1 6n gereksinim programini kapsiyor mu?

3. On gereksinim programlari gida mevzuatinda belirtilen hususlara uygun mu?

4. HACCP yonetim sisteminin siirdiiriilmekte olan amaca uygunlugunu ve etkinligini
g6zden gegirmek i¢in bir prosediir bulunuyor mu?

5. Bir HACCP el kitab1 hazirlanmig m1?

El kitabinda igyeri/sirketin tanim1 ve 6zellikleri tam olarak bulunuyor mu?

Firma politikas1 bulunuyor mu?

Uriin bilgisi bulunuyor mu?

[slem bilgisi var mi1?

HACCP planinin kapsami, ilgili mevzuatin gerektirdigi {irlin ve iiretim agamalarini
iceriyor mu, istisnalar belirtilmig mi?

Tehlike analizi ve Onleyici tedbirler yer aliyor mu?

Kritik kontrol noktalar1 yer aliyor mu?

[Normlar, hedef seviyeler ve kritik limitler ve kontrol siklig1 var mi1?

Kritik limitlerin izlenmesi yer aliyor mu?

Gozlemlenen sapmalarin kaydi veya sapmalari bildiren dokiiman 6rnegi var m1?

Diizeltici faaliyetler yer aliyor mu?

Dogruluma faaliyetleri yer aliyor mu?

Destekleyici genel bilgiler, dokiimantasyon ve kayit sistemini igeriyor mu? Is/gorev

tanimlar1 var m1?

B) HACCP EKIiBININ OLUSTURULMASI

1. Bir HACCP ekibi olusturulmus mu?

2. Ekibin 0grenim ve deneyim diizeyi isletmede yiriitillen faaliyetlerin timiini
kapsayacak nitelikte mi?

3. Bir HACCP koordinatorii atanmig m1?

4. HACCP ekip elemanlar1 ve koordinatoriin adlar ilgili dokiimanda agikca belirtilmis
mi, gérev tanimlar: yapilmis, yetkiler ve sorumluluklar belirlenmis mi?

5. HACCP ekibi toplantilarinin giindemi ve zamam gilincel tutulmus mu? Giindem
maddeleri detaylandirilmig mi1?

6. Her {irlin tipi veya {irlin grubu i¢in bir HACCP plani1 gelistirilmis mi?

7. HACCP planinin kapsami (isletmenin sorumlulugunun baslama ve bitigleri
tanimlanmig mi1?

8. Kapsam, gida zincirinin hangi bolimiiniin dahil edilmesi gerektigini ve ele alinmasi
gereken tehlike siniflarini tanimlamig m1?

C) URUNUN TANIMLANMASI

1. Uriiniin ilgili giivenlik bilgilerini kapsayan eksiksiz bir tanim1 yapilmis m1?

2. Biitiin kriterler iiriin 6zelliklerinde belirtilmis mi?

3. Satin alma prosediirii, girdi kontrol plani, tedarik¢i degerlendirme kriterleri, varsa

tedarik¢ilerle sdzlesmeler ve ilgili kayitlar var m1 ve etkin mi?
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4. Hammadde ve son iiriin spesifikasyonu var m1?

5. Son iiriin kontrol planlar1 ve/veya kayitlar1 var m1?

D) HEDEFLENEN KULLANIMIN TANIMLANMASI

1. Uriin 6zelliklerinde amaglanan kullanim tarzi anlatilmis nmi?

2. Hedef tiiketici grubu (genel, 6zel) ve tiikketim sekli belirlenmis mi?

3. Duyarh tiiketici gruplar (yaslilar, bebekler, diyabetikler vb) ve diger uyarilar yer
altyor mu?

E) AKIS SEMASININ OLUSTURULMASI

1. Her iiriin ve islem igin, tiim iiretim asamalarini kapsayan ana iglem semasi1 ve ayrintili
bir akis semas1 hazirlanmig mi1?

2. Akis semalarinda tekrar kullanim, atik ve ambalaj malzemesi belirtilmis mi?

3. Isyeri/fabrika ¢evresinin, miilklerin, tiim boliimlerin yerlesim plan1 var m1?

4. Herhangi bir capraz bulas1 kaynagi tanimlanmig veya belirtilmis mi?

5. Her bir islem basamaginin amacini agik¢a belirten kisa bir tanimi var m1?

F) AKIS SEMASININ YERINDE DOGRULANMASI

1. HACCP ekibi, akis semalarimin yerinde dogrulanmasini gergeklestirmis mi?

2. Dogrulamalarin siklig1 prosediirde belirtilmig mi?

3. Akis semasinin yerinde dogrulanmasi sirasinda bir farklilik tespit edilmis mi?

G) TEHLIKE ANALIZININ YAPILMASI

1. Her {iriin tipi veya iiriin grubu i¢in tehlike analizi gergeklestirilmis ve kayit altinal
alinmis mi1?

2. Potansiyel tehlikelerin listesi var m1?

3. Belirlenen potansiyel tehlikeler yeterli mi?

4. Kontrol 6nlemleri tanimlanmis mi1?

5. Risk degerlendirmesi yapilmig mi1?

6. Uretim, dagitim ve satisin tiim asamalarinda biyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikeler
belirtilmis mi?

7. HACCP ekibi plani hazirlarken kendi bilgi ve kaynaklarinin disinda yardim aliyor mu?
Kaynaklar dokiimante edilmis mi?

8. Her bir tehlikeyi kontrol altina alacak onleyici faaliyetler belirlenmis mi? Onleyici
faaliyetler tehlikeleri 6nlemekte, gidermekte veya kabul edilebilir diizeye indirmekte mi?

9. Tehlikelerin dnlenmesi, giderilmesi veya kabul edilebilir bir diizeye indirilmesi i¢in
uygun yontem yok ise; isleme yontemi, iirlin veya iyi iretim uygulama Onlemleri
degistirilmis mi?

10. Hammadde, iirin formiilii, isleme metotlari, dagitim, satis, hedeflenmis kullanim|
alan1 veya hedef tiiketici degisti ise tehlike analizi yeniden degerlendirilmis mi?

11. Onaylamalar yapilmis ve kaydedilmis mi?

H) KRITIK KONTROL NOKTALARININ (KKN) TESPITi

1. Her tehlike i¢in KKN belirlenmis mi?

2. KKN’lar1 belirlenirken, bir yada daha fazla karar agaci kullanilmis m1?

3. KKN’lan gergekten de tehlikeyi kontrol altina alabilecek dogru noktalar olarak mi
secilmis?

4. KKN’lari, tanimlanmis gida giivenligi tehlikelerinin kontrol altina alinabilmesi i¢in
yeterli mi?

5. KKN’lar1 bilimsel verilerle desteklenmis mi?

I) KRITiK LIMITLERIN BELIRLENMESI

1. Her KKN i¢in kritik limitler belirlenmis mi?

2. Bu limitler nasil belirlenmis?

-literatiir kaynaklarindan ise dokiimante edilmis mi?

-Bizzat denemeyle ve/veya istatistiksel bir metot kullanilarak ise kayitlar1 var mi?

3. Belirlenen kritik limitler bir tehlikenin &nlenmesini, giderilmesini ve azaltilmasini
saglamak icin yeterli mi?

4. Kritik limitler dogrulanmis m1?
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i) iZLEME SISTEMININ UYGULANMASI

1. KKN’larmin etkili ve verimli bir sekilde kontrol edilmesini saglayacak bir izleme
sistemi var mi1?

2. Izleme prosediirleri, kimin, neyi, ne zaman ve ne siklikla, nerede ve hangi yéntemle
izleyecegini ac¢ikca belirtiyor mu?

3. Belirlenmis olan izleme siklig1 tehlikeyi kontrol altinda tutmak i¢in yeterli mi?

4. Mevcut cihazlar ve kullanilan yontemler belirlenen kritik limitleri izlemek i¢in yeterli
mi?

5. Olgiimlerin ve/veya ekipmanlarin giivenilirliginin belirlenmesine (kalibrasyon|
rogrami vb.) yonelik prosediirler ve uygulama kayitlar1 var mi1?

6. Izleme sisteminde diizeltici faaliyetler belirtilmis mi?

7. 1zleme kayitlar ve dokiimanlar siirekli olarak sorumlu kisi tarafindan imzalanmis m1?

8. Izleme kayitlar1 belirli bir siklikla dogrulanmis mi?

J) DUZELTIiCi FAALIYETLERIN UYGULANMASI

1. Uygunsuzluk prosediirii ve kayitlar1 var mi1?

2. Diizeltici faaliyet prosediirii var m1?

3. Her KKN i¢in gerekli diizeltici faaliyet ve siiresi belirlenmis mi?

4. Kayitlarda KKN’da kritik limitlerinin disina ¢ikildigi olmus mu?

5. Gozlenen sapmalar i¢in uygulanan diizeltici faaliyetler yeterli mi ve uygulama
kayitlar: var m1?

6. Diizeltici faaliyetlerin gecikmeden yerine getirilmesini saglayacak yetkilendirme ve
sorumluluk hiyerarsisi prosediirde agik¢a belirtilmis mi?

7. Belirlenen diizeltici faaliyetler siireci, kontrolden ¢ikan KKN’n1 tekrar kontrol altina
alabilecek nitelikte mi?

8. Belirlenen diizeltici faaliyetler siipheli iiriin/uygun olmayan iiriin partisinin tiimiinii
tespit etme ve diizeltebilme 6zelligine sahip mi?

9. Belirlenen diizeltici faaliyetler, istenmeyen durumun tekrar olugmasini Onleyecek
nitelikte mi?

10. Uygun olmayan firiinler i¢in, iirlin geri ¢agirma prosediirii ve uygulama kayitlari var
mi?

11. Uygun olmayan {iriin imha prosediirii ve uygulama kayitlar1 var mi1?

12. izlenebilirlik prosediirii var mi1?

13. Acil durumlar prosediirii var m1?

14. Miisteri sikayetleri prosediirii var m1?

K) DOGRULAMA VE GECERLI KILMA

1. Tarafs1zlig1 saglayacak sekilde bir dogrulama ekibi olusturulmug mu?

2. Dogrulama ve gecerli kilma prosediirii var mi1?

3. Dogrulama Prosediirii; uygunsuzluk raporlari, sanitasyon sonuglar1 ve kritik limitlerin|
gecerli kilinmasi, i¢ ve dis tetkik sonuglarinin gézden gegirilmesi, miisteri sikayetleri,
acil durum uygulamalar1 ve piyasadan geri ¢cekme uygulamalar1 konularini igeriyor mu?

4. Dogrulama ve gecerli kilma prosediirleri, tehlikelerin eksiksiz ve dogru olarak
saptanmasini ve Onerilen plan kapsaminda etkin bi¢imde kontrol edilmesini sagliyor mu?

5. Dogrulama faaliyeti, HACCP sistemi ve kayitlarinin incelenmesini i¢eriyor mu?

6. Dogrulama faaliyetleri, sapmalarin ve iiriin imhalarinin incelenmesini i¢eriyor mu?

7. Dogrulama faaliyetleri KKN’lerin kontrol altinda tutuldugunu teyit ediyor mu?

8. Dogrulama faaliyetleri, HACCP planinin tiim unsurlarinin yararlarini teyit edecek
onaylama faaliyetlerini i¢eriyor mu?

9. Her dogrulama faaliyeti i¢in kayit tutulmus mu?

10. Dogrulama siklig1i, HACCP sisteminin etkin bir sekilde ¢alisip ¢calismadiginin teyidi
icin yeterli seviyede mi?

11. Dogrulama, HACCP planmin bilimsel ve teknik girdilerinin degerlendirilmesini
hedefliyor mu ve HACCP planimi destekleyen bilgilerin dogru oldugunu gosteriyor mu?

12. HACCP ekibi yonetim sisteminin siirmekte olan amaca uygunlugunu ve etkinligini
gbzden gecirmekte mi?

13. Gozden gecirme sonuglarinin kayitlar: tutulmakta m1?
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14. HACCP plan1 giincellestirme yada revizyonlarin kaydina esas teskil edecek bir sistem
var mi1?

15. HACCP plan1 dogrulama faaliyetleri sonucu hig revize edilmis mi, sayet dyleyse, bul
konuda kayitlar ve dokiimanlar var mi1?

16. Isletmede tiim calisanlar HACCP konusunda egitim almiglar m1 ve egitim kayitlari
var mi1?

L) DOKUMANTASYON VE KAYIT TUTMA SiSTEMI

1. HACCP dokiiman ve kayitlarin yonetimi i¢in bir prosediir var m1?

2. HACCP sisteminin uygulanmasinda etkin ve dogru dokiimantasyon ve kayit tutma
sistemi var m1?

. Dokiimantasyon ve kayit tutma, operasyonun dzelliklerine ve biiyiikliigiine uygun mu?

. Dokiiman ve kayitlar onayli m1?

. HACCP dokumani ve kayitlar1 kolay elde edilebilir mi?

. Her KKN i¢in kayitlar muntazam olarak tutulmakta m1?

. Personel egitim programlarimin kayitlari var mi?

3
4
5
6. HACCP el kitabinin igerigi bir indekste 6zetlenmis mi?
-
8
9

. Tetkik i¢in tim HACCP kayitlar1 ve dokiimanlari mevcut mu?

10. Tiim dokiiman ve kayitlar en az iki yil siire ile saklantyor mu?

DEGERLENDIRME

HACCEP Sistem Tetkikine Ait Resmi Form ’unda tespit edilen “HAYIR” sonuglarinin formun genelinin %
30’unu agmasi durumunda, Kanun’un 29 uncu maddesinin iigiincii fikrasi dogrultusunda, 41 inci maddenin
birinci fikrasinin (a) bendi geregince yem ve gida igletmecilerine ikibin Tiirk Lirasi idari para cezasi verilecektir.

HACCP Tetkik Ekibinin Gida isletmecisi ve/veya yetkilisinin:
Adi-Soyadi : Adi-Soyadi : Adi Soyadi

Unvan : Unvani : Unvani

Imza — Tarih : Imza — Tarih : Imza — Tarih
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