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Konu: TGK - Yumurta ve Et, Hazirlanmis Et Karisimlar1 ve Et Urlinleri Tebligleri

Saym Uyemiz,

Tiirkiye TIhracat¢ilar Meclisi (TIM)’den alman bir yazida, arim ve Orman
Bakanligindan alinan mubhtelif yazilarina atfen, “Tiirk Gida Kodeksi Yumurta Tebligi” ve
“Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlar: ve Et Uriinleri Tebligi" taslaklarina
iliskin goriis talep edildigi bildirilmekte olup s6z konusu taslaklar ekte iletilmektedir.

Bilgilerini ve taslak Tebliglere iligkin goriislerin ekte yer alan goriis formuna iglenerek
10 Eyliil 2024 Sah giinii mesai saati bitimine kadar Birligimize ve ayrica e-posta ile
altana@oaib.org.tr adresine iletilmesi gerekmektedir.

Bilgilerine sunulur.

Emre OLGUNER
Genel Sekreter A.
Sube Miidiirii V.

Ek:

1- Tirk Gida Kodeksi Yumurta Teblig Taslagi

2- Tiirk Gida Kodeksi Yumurta Teblig Taslagi Goriis Formu

3- Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Teblig Taslag:

4- Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlannms Et Karisimlari ve Et Uriinleri Teblig Taslagi Goriis
Formu

Emre Olgungr tarafindan 5070
sayil kanun.gerégince;guvenli
elektronik.imza'ile
imzalanmistir.

Ayrintil bilgi igin: Aysenur Altan - BSHS
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EK-1
GORUS FORMU*

Goriis Bildiren Kurum:

Et, Hazirlanmus Et Karisimlar ve Et Uriinleri Teblig Taslaginin Geneli Uzerindeki Goriis ve Degerlendirme

Mevcut Metin Taslak Metin Oneri/Teklif Metni

Degerlendirme

Degerlendirme

Degerlendirme

Degerlendirme

NOT: Mevcut metin ve taslak metin siitunlar1 karsilagtirma cetveli ile ayni renk ve bicimde olusturulur. Teklif metni ile yapilacak degisiklikler
ise farkli renkte gosterilir.

1/1

* Taslaklar Hakkinda Goriis Bildirilmesinde Kullanilacak Form
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Tarim ve Orman Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSI ET, HAZIRLANMIS ET KARISIMLARI VE ET URUNLERI
TEBLIGi
(TEBLIG NO: 2024 /22)

BIRINCI BOLUM
Baslangic Hiikiimleri

Amag

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci, ¢ig et, kiyma, kanathi kiyma, hazirlanmis et karigimlari,
mekanik ayrilmis kanath eti ve et {iriinlerinin teknigine uygun olarak iiretilmesi, ambalajlanmasi ve
piyasaya arzina iliskin hususlar1 belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, ¢ig et, kiyma, kanath kiyma, hazirlanmig et karisimlari, mekanik
ayrilmis kanatli eti ve et iirtinlerini kapsar.

(2) Bu Teblig, et oziitleri, eritilmis hayvansal yag, donyagi, jelatin, kolajen, tuzlanmis veya
kurutulmus kan, tuzlanmis veya kurutulmus kan plazmasi, kemik suyu ve ilik yagini kapsamaz.

Dayanak

MADDE 3 - (1) Bu Teblig, 19/2/2020 tarihli ve 31044 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmstir.

Tanimlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gegen,;

a) Bas eti: Kasaplik hayvanlarin bas kismindan (kelle) elde edilen ve deri, bezsel dokular, beyin,
dil, lenf yumrulari, farenks kasi, mukoza, goz, kikirdak ve kemik igermeyen kas dokudan olusan
yenilebilir kisimlari,

b) Burger: Kiyilmig biiyiikbas veya kiiciikkbas hayvan karkas etlerinin biri veya birkaginin
karigimina, biiyilkbas ve/veya kiigiikkbas hayvanlarin yaglari, lezzet vericiler ile diger gida
bilesenlerinden biri veya birkag1 ilave edilerek gesitli sekillerde hazirlanan pisirilmeye hazir kirmizi
veya kanatl et karigimini veya pisirilmis et iiriiniini,

¢) Biiyiikbas hayvan: Sigir, manda ve deveyi,

¢) Cemenleme: Pastirma iiretiminde; buy otu tohumu unu, toz kirmizibiber ve sarimsak
karigiminin tuz ve su ile karistirilip hamur haline getirildikten sonra iiriiniin dis yiizeyinin kaplanmasi
islemini,

d) Cig kanatl eti: Vakum ambalajli veya kontrollii ortamda ambalajlanmig kanath eti dahil
sogutma, dondurma veya hizlt dondurmadan baska herhangi bir muhafaza yontemine tabi tutulmamis
olan ¢ig eti,

e) Cig kirmiz1 et: Vakum ambalajli veya kontrollii ortamda ambalajlanmig kirmizi et dahil
sogutma, dondurma veya hizli dondurmadan baska herhangi bir muhafaza yontemine tabi tutulmamis
olan ¢ig eti,

f) Doner: Biiyiikbas ve/veya kiigiikbas hayvan karkas etlerinin ve/veya kiymalarinin bu Teblige
uygun olacak sekilde biri veya birkaginin karigimina, biiylikbas ve/veya kii¢iikbas hayvanlarin yaglari,
lezzet vericiler ile diger gida bilesenlerinden biri veya birkac1 ilave edilerek hazirlanan ve doner sisine
dizilerek silindir formu verilmis, pisirilmeye hazir kirmizi et karisimini veya yatay veya dikey olarak
dondiiriilerek pisirilmesiyle elde edilen et iiriintini,

g) Emiilsifiye etme: Et proteinleri ve emiilgatorler vasitasiyla su ve yagin homojen bir sekilde
bir arada tutuldugu iglemi,

g) Emililsifiye et irint: Evcil tirnakli hayvan etlerinden veya kanathi hayvan etlerinden
emiilsiyon islemi uygulanarak elde edilen hamurun dogal veya yapay kiliflara doldurulup 1s1l islem
uygulanmasiyla elde edilen et {iriiniinii,

h) Et isleme: Et triinleri tiretiminde kullanilan 1s1l islem, fermentasyon, tiitsiileme, tuzlama,
kiirleme, emiilsifiye etme, olgunlastirma, kurutma ve benzeri ya da bunlarin bir veya bir ka¢inin birlikte
uygulanmasini da kapsayan ve ¢ig etin 6zelliklerini degistiren herhangi bir iglemi,

1) Et Ordnleri: Etin islenmesinden veya islenmis {iriinlerin daha ileri diizeyde islenmesiyle elde
edilen ve kesit yiizeyi ¢ig etin karakteristik 6zelliklerini gbstermeyen iiriinleri,
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i) Fermentasyon: Mikroorganizmalarin ¢ig ette bulunan veya disaridan ilave edilen
karbonhidratlar1 basta laktik asit olmak tizere diger organik bilesiklere doniistiirerek pH degerini
diisiirmesi ile birlikte tiriiniin olgunlagmasina katkida bulundugu islemi,

j) Hazirlanmus kanath eti karigimlari: Pargalara boliinmiis kanath karkas eti dahil olmak tizere
kanatl etine, diger gida maddeleri, lezzet vericiler ve/veya katki maddeleri ilavesiyle elde edilen, etteki
kas liflerinin yapisin1 ve ¢ig kanath etinin 6zelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede isleme tabi
tutulan ¢ig kanatli etini,

K) Hazirlanmis kirmizi et karisimlari: Pargalara boliinmiis evcil tirnakli hayvan karkas etleri
dahil olmak iizere ¢ig kirmizi ete diger gida maddeleri, lezzet vericiler ve/veya katki maddeleri ilavesiyle
elde edilen, etteki kas liflerinin yapisini ve ¢ig kirmizi etin 6zelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede
isleme tabi tutulan ¢ig kirmiz eti,

1) Isil islem: Pisirme, pastorizasyon, sterilizasyon gibi islemleri,

m) Isil islem gormiis sucuk: Biiyiikbas ve/veya kiigiikbas hayvan karkas etlerinin ve yaglarinin
veya kanatli hayvan karkas etleri ve yaglarinin kiyilarak lezzet vericiler ile karistirildiktan sonra dogal
veya yapay kiliflara doldurularak belirli kosullarda fermentasyon ve kurutma islemleri uygulanarak kesit
ylizeyi mozaik goriiniimiinde olan 1s1l islem uygulanmis et {iriiniinii,

n) Isil islem uygulanmamis fermente et driinleri: Fermentasyon islemine tabi tutularak
olgunlastirilan 1s1l islem uygulanmamis et iriinlerini,

0) Isil islem uygulanmamis tuzlanmis/kiirlenmis ve kurutulmus et driinleri: Tuzlama veya
kiirleme ve kurutma iglemleri uygulanarak iiretilen, soguk tiitsiilenmis veya tiitstilenmemis ve 1s1l iglem
uygulanmamis et tiriinlerini,

0) Isil islem uygulanmig et trtnleri: Kirleme, fermentasyon, marinasyon gibi islemler
uygulanarak veya uygulanmaksizin iiretilen ve 1s1l islem uygulanan et Griinlerini,

p) Jambon: Evcil tirnakli hayvan veya kanatli hayvan karkas etlerinden elde edilen parga etlerin
veya kiigiik parca etlerin teknigine uygun olarak tuzlama, kiirleme gibi islemlerden gegcirilip 1s1l islem
uygulanmasiyla elde edilen et {iriiniinii,

r) Kanatli burger: Kanatli hayvan karkas etlerinin biri veya birkac¢inin karigimina kanath ve/veya
biiyiikbag ve/veya kiiglikbas hayvanlarin yaglari, lezzet vericiler ile diger gida bilesenlerinden biri veya
birkaci ilave edilerek ¢esitli sekillerde hazirlanan pisirilmeye hazir kanath et karisimini veya pisirilmis
et urundnd,

s) Kanatli eti doneri: Kanatli hayvan karkas etlerinin ve/veya kiymalarinin biri veya birkaginin
karigimina istenildiginde biiyiikbas ve/veya kiigiikbas hayvanlarin yaglari, lezzet vericiler ile diger gida
bilesenlerinden biri veya birkagi ilave edilerek hazirlanan ve doner sisine dizilerek silindir formu
verilmis pisirilmeye hazir kanath et karigimini veya yatay veya dikey olarak dondiiriilerek pisirilmis et
drdndana,

s) Kanath kiyma: Kemiklerinden ayrilmis ¢ig hindi ve/veya tavuk etinin kiyma makinesinden
gegcirilmesiyle elde edilen kanatli etini,

t) Kanath kofte: Kiyilmis kanatli hayvan karkas etlerinin bu Teblige uygun olacak sekilde biri
veya birkac¢inin karisimina, biiyiikbas ve/veya kiiclikbas hayvanlarin yaglari, lezzet vericiler ile diger
gida bilesenlerinden biri veya birkaci ilave edilerek ¢esitli sekillerde hazirlanan pisirilmeye hazir kanatl
eti karigimini veya pisirilmis et tiriin{ini,

u) Kaplamali et iirtinii: Pargalara boliinmiis biiylikbas ve/veya kii¢iikbas hayvan karkas etlerinin
bu Teblige uygun olacak sekilde biri veya birkaginin karisimina biiylikbas ve/veya kiiclikbag hayvan
yaglari, lezzet vericiler ile diger gida bilesenlerinden biri veya birkagi ilave edilerek hazirlanmis et
karigimlarinin; su, yumurta, un, nisasta ve lezzet vericilerden olusan sivi karisimlar i¢ine daldirtlmasin
takiben; un, nisasta, galeta unu ve lezzet vericilerden hazirlanan kuru karigimlarla kaplanarak 1sil igleme
tabii tutulmamis hazirlanmis et karisimini veya 1sil isleme tabi tutulmus et tiriiniindi,

) Kaplamali kanatli eti iirlinii: Pargalara boliinmiis kanatli hayvan karkas etlerinin bu Teblige
uygun olacak sekilde biri veya birkacinin karigimina, biiyiikbas ve kii¢iikbas hayvanlarin yaglari, lezzet
vericiler ile diger gida bilesenlerinden biri veya birkaci ilave edilerek hazirlanmis et karigimlarinin; su,
yumurta, un, nisasta ve lezzet vericilerden olusan sivi karisimlar i¢ine daldirilmasini takiben; un, nisasta,
galeta unu ve lezzet vericilerden hazirlanan kuru karigimlarla kaplanarak 1s1l isleme tabii tutulmamis
hazirlanmig kanatli eti karigimini veya 1sil isleme tabi tutulmus et Giriiniinii,
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v) Kavurma: Biiyiikbas veya kiigiikbas karkas etlerinin kemiksiz olarak, boyutlar1 7 cm’yi
gecmeyen pargalar halinde dograndiktan sonra belirli oranlarda tuz ve etin elde edildigi hayvan tiiriine
ait i¢ yaglar ile birlikte pisirilmesiyle hazirlanan 1s1l iglem uygulanmisg et iirliniinii,

y) Kiyma: Kemiklerinden ayrilmis ¢ig bilyiikbas ve/veya kiigiikbas hayvan etinin kiyma
makinesinden gecirilmesiyle elde edilen eti,

z) Kiyma kavurma: Kiymanin belirli oranlarda tuz ve etin elde edildigi hayvan tiiriine ait i¢
yaglart ile birlikte pisirilmesiyle hazirlanan 1s1l iglem uygulanmus et iiriiniinii,

aa) Konserve et Uriind: Uygun nitelikteki hammaddenin tuzlama, kirleme, emulsifiye etme,
pisirme gibi 6n islemlerden gegirilerek veya gecgirilmeden hermetik kapatilmis kaplarda (teneke kutular,
cam kavanozlar veya Ozel posetler) temel konserve iiretim teknolojisi uygulanarak dayanikli hale
getirilmesiyle elde edilen et rlinlnd,

bb) Kofte: Kiyilmis biiyiikbas ve/veya kiigiikbas hayvan karkas etlerinin, biiyiikbag ve/veya
kiiciikbas hayvanlarm yaglari, lezzet vericiler ile diger gida bilesenlerinden biri veya birkagi ilave
edilerek cesitli sekillerde hazirlanan pisirilmeye hazir kirmizi karisimini veya pisirilmis et iirtndnd,

cc) Kurutma: Uretim sirasinda iiriiniin teknolojisi geregi suyunun bir kisminin uzaklastirilmasi
islemini,

¢¢) Kurutulmus jambon: Evcil tirnakli hayvan parga etlerinden elde edilen 1sil islem
uygulanmamus, kiirlenmis ve kurutulmus et {iriiniinii,

dd) Kigukbas hayvan: Koyun ve kegiyi,

ee) Kiirleme: Etin, tuzla birlikte nitrit ve/veya nitrat ile muamele edilmesi islemini,

ff) Lezzet vericiler: Insan tiiketimine uygun tuz, hardal, baharat, baharat dziitleri, aromatik
bitkiler ve aromatik bitki ozitlerini,

0g) Marinasyon: Cig etin tuz, bitkisel yag gibi ¢esitli gida maddeleri ve lezzet vericiler ile
teknolojisine uygun olarak muamele edilmesi islemini,

g8) Mergez: Biiylikbas ve/veya kiiglikbag hayvan karkas etlerinin ve yaglarinin kiyilarak baharat
ile iyice yogrulduktan sonra dogal kiliflara doldurulmasi ile elde edilen kiirlenmemis hazirlanmis et
karigimint,

hh) Mekanik ayrilmis kanatli eti (MAKE): Kanatli hayvanlarin karkaslarindaki etlerin, bu etleri
meydana getiren kas liflerinin yapisinin kaybolmasina veya degismesine sebep olan mekanik yontemler
kullanilarak alinmasi ile elde edilen tiriind,

11) Nitritli kiirleme tuzu: Nitrit ilave edilmis tuzu,

ii) Pastirma: Biiylikbas hayvan karkaslarindan usuliine gére ayrilan parga etlerin teknolojisine
uygun olarak kiirleme ve yikama islemlerinden sonra baskilama ve kurutma iglemlerine tabi tutulup,
¢emenlendikten sonra yeniden kurutulmasi ile elde edilen 1sil islem uygulanmamig kiirlenmis ve
kurutulmus et {iriiniini,

jj) Pate: Kiyilmis et veya sakatat ve diger bilesenlerden elde edilen siiriilebilir kivamda 1s1l
isleme tabi tutulmus et Girlinlindi,

kK) Pisirme: Uriin merkez sicakliginin en az 72 °C’ye ulastig1 1s1l islemi,

I) Sterilizasyon: 100 °C’nin lizerinde uygulanan 1sil islemi,

mm) Sucuk: Biiyiikbas ve/veya kiiglikbas hayvan karkas etlerinin ve yaglarinin kiyilarak lezzet
vericiler ile karistirildiktan sonra dogal veya yapay kiliflara doldurularak belirli kosullarda fermentasyon
ve kurutma iglemleri uygulanarak kesit yiizeyi mozaik goriiniimiinde olan 1s1l islem uygulanmamis
fermente et Uriining,

nn) Toplam protein: Teblig kapsamina giren hazirlanmis et karigimlar1 ve et iiriinlerine, iiriin
bilesiminde kullanilan etten gelen et proteini ile iiriinde kullanimina izin verilen baharat, sarimsak gibi
diger gida bilesenlerinden kaginilmaz olarak iiriine tasinan protein miktarlar: toplamini,

00) Tuzlama: Cig etin tuzla muamele edilmesi islemini,

00) Titstileme: Tiitsli kaynagindan elde edilen tiitsiiniin teknigine uygun olarak farkli sicaklik
ve siirelerde iirlin ylizeyine uygulanmasi islemini,

ifade eder.

(2) Bu Tebligin uygulanmasinda birinci fikrada belirtilen tanimlara ilave olarak 11/6/2010
tarihli ve 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun 3 incti maddesinde,
17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeliginin 4 {incii
maddesinde, 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalar ¢in
Ozel Hijyen Kurallar1 Yénetmeliginin 4 iincii maddesinde yer alan tanimlar da gegerlidir.
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IKINCI BOLUM
Urtin Ozellikleri

Genel hikimler

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki {iriinlerin iiretiminde {iriin tanimlarindaki kisitlamalar
hari¢ olmak (izere farkli hayvan tiirlerine ait etlerin karistirilarak elde edilmesinde uygulanacak kurallar
sunlardir:

a) Biiyiikbas ve kiiclikbas hayvan karkas etleri birbirleriyle karistirilabilir.

b) Kanatli hayvan tiirlerinden elde edilen karkas etleri birbirleriyle karistirilabilir.

¢) (a) ve (b) bentlerinde belirtilen durumlar diginda farkli hayvan tiirlerine ait karkas etleri
birbirleriyle karistirilamaz. Ancak sadece iiretim teknolojisi geregi kanath eti iirlinlerine kirmizi et
ve/veya yag1 karistirilabilir.

(2) Bu Teblig kapsamina girmeyen mantt, i¢li kofte, ¢ig kofte, kadinbudu kofte, lahmacun, pide,
kebap, pizza gibi yemek, hazir yemek, tabildot yemek ve mezelerin iiretiminde kullanilan ¢ig et, kiyma,
kanatl kiyma ve et iirtinleri bu Teblig hukimlerine uygun olmak zorundadir

(3) Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere disaridan et proteini katilamaz.

(4) Cografi isaret olarak tescil edilmis hazirlanmis et karigimlar ve et {irlinleri yatay gida
kodeksi hiikiimlerine aykiri olmamak kosulu ile cografi isaret tescilinde belirtilen 6zelliklere gore
piyasaya arz edilir. Ancak firiinlerde kullanilan ¢ig et, kiyma, kanath kiyma, hazirlanmig et karisimlari
ve et iiriinleri igin bu Teblig ile belirlenen {irlin 6zellikleri aranir.

(5) Lokanta, restoran, otel ve hazir yemek iireten isletmeler gibi son tiiketiciye yemek hizmeti
veren isletmelere veya dogrudan son tiiketiciye mekanik ayrilmis kirmiz1 et ve mekanik ayrilmis kanath
eti satis1 yapilamaz ve bu isletmelerde mekanik ayrilmis kirmizi et ve mekanik ayrilmis kanatl eti
kullanilamaz.

(6) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin tiretiminde mekanik ayrilmig kirmiz etler kullanilamaz.
Ancak ihracat amacli iiretilmis olan mekanik ayrilmis kirmizi etlerin ve {iriinlerinin, yurt i¢inde onayl
isletmeler arasi sevkiyatina ihracat yapilmasi kaydiyla izin verilir.

(7) Bu Teblig kapsaminda yer alan ¢ig et, kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmis et karigimlari ve et
iiriinleri, Gida Hijyeni Yonetmeligi ve Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeliginde
yer alan kurallara uygun olarak elde edilir.

(8) Sakatat; ¢ig halde piyasaya arz edilebilir veya kokoreg tiretiminde veya jole iskembe, fiime
dil, ciger pate gibi sakatattan iiretilen et iiriinlerinde hammadde olarak kullanilabilir.

(9) Dilli salam tiretiminde dil, emiilsifiye et iiriinleri tiretiminde bas eti hari¢ olmak iizere; sucuk,
1s1l iglem gormiis sucuk, pastirma, kavurma, kiyma kavurma, jambon, kofte, kanatli kofte, doner, kanatl
eti doneri, mergez ve emiilsifiye et iiriinlerine sakatat katilamaz.

(10) Bu Teblig kapsaminda yer alan emiilsifiye et iirlinlerinin {iretiminde kullanilacak basg eti;
15/12/2011 tarihli ve 28143 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Nakledilebilir Siingerimsi Beyin
Hastaliklarina Karg1 Korunma ve Miicadele Yonetmeliginde belirtilen sartlara uygun olmak zorundadir.

(11) Cig etler ve sakatat birbiriyle temas etmeyecek sekilde muhafaza edilerek sevk edilir ve
piyasaya arz edilir.

(12) Cig et, kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmis et karigimlari ve et tirtinleri, kendine has tat, koku,
gOriiniis ve yapida olur.

(13) Cig et, kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmis et karigimlar1 ve et iiriinleri, bozulmus olamaz,
bozulmayi baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmis olamaz.

(14) Kanatl eti tirtinlerinin tiretiminde kanatli derisi kullanilabilir.

(15) Teblig kapsaminda yer alan hazirlanmis et karisgimlar ile kofte, doner ve emiilsifiye et
iiriinlerinin {iretiminde bilesen olarak bitkisel siv1 yag kullanilabilir.

(16) MAKE kullanilmayan iiriinlerde kalsiyum miktari; ¢ig kanatlh eti ve kanatli kiymada 150
mg/kg, hazirlanmis kanatli eti karisgimlarinda 250 mg/kg, 1s1l islem gérmiis kanatl sucukta 400 mg/kg,
emiilsifiye kanatli eti tirinleri dahil olmak {izere diger kanatli eti iiriinlerinde ise 350 mg/kg’1 gecemez.

Perakende isletmeler icin gereklilikler

MADDE 6 — (1) Perakende isletmelerde;

a) Hazirlanmis et karigimi olarak sadece pigsmemis kofte ve yoresel triinler (kilis tava, kagit
kebab1 gibi); bliylikbas ve/veya kiiciikbas hayvan karkas etlerinden giinliik olarak iiretilip, satisa
sunulabilir.
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b) Kiyma, kanath kiyma, hazirlanmis kirmizi et karisimlart (kofte ve yoresel triinler harig) ve
hazirlanmis kanatli eti karisimlari tiretimi ise sadece tiiketici talebi lizerine aninda hazirlanabilir.

¢) Cig kanatl etleri hazir ambalajli olarak piyasaya arz edilir ve perakendeci tarafindan ambalaj
biitlinligii bozulmadan son tiiketiciye sunulur. Satin alinan hazir ambalajli kanath etleri, tiikketici talebi
dogrultusunda aninda parcalanabilir.

¢) Cig kirmiz1 etler; asgari hijyenik sartlar g6z 6nlinde bulundurularak, 26/1/2017 tarihli ve
29960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri
Bilgilendirme Yonetmeliginin 15 inci maddesinin tiglincli fikras1 hiikiimlerine uygun olarak satisa
sunulabilir.

(2) Lokanta, restoran, otel gibi sadece gida maddelerinin teknigine uygun sekilde islendigi,
tretildigi ve ayn1 mekanda tiiketime sunuldugu yerler, son tlketiciye veya diger perakende isletmelere
dokme olarak ¢ig et, kiyma, kanatli kiyma ve hazirlanmis et karisimlar: satis1 yapamaz.

(3) Bu Teblig hiikiimleri sakli kalmak kaydiyla ¢ig et, kiyma, kanatl kiyma ve hazirlanmis et
karigimlariin {iretimi ve satisinda; farkli hayvan tiirlerine ait etler birbirinden ve diger gidalardan ayri
olarak iiretilir ve satisa sunulur.

Cig kirmizi et, kiyma ve hazirlanmis kirmizi et karisimlar: 6zel iiriin 6zellikleri

MADDE 7 — (1) Kiymanin bilesiminin Ek-1"de belirtilen 6zelliklere uygun olmasi gerekir.

(2) Kiymadan elde edilen hazirlanmis kirmizi et karisimlarinin igerdigi yag orani kiitlece en ¢ok
% 25 ve tuz orani kiitlece en ¢ok % 2 olur.

(3) Koftede hayvansal olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya iiriinleri kullanilamaz. Ancak
baharat, ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda % 5’1 agmamasi
gerekir.

(4) Doner piyasaya sunulus sekline gore;

a) Yaprak déner: Uretiminde kirmiz et olarak sadece yaprak haline getirilmis ¢ig kirmizi etin
kullanildig1 déneri,

b) Kiyma déner: Uretiminde kirmiz1 et olarak en ¢ok % 90 oraninda kiymanin ve en az % 10
oraninda yaprak haline getirilmis ¢ig kirmizi etin kullanildig1 doneri,

¢) Karisik doner: Uretiminde kirmiz1 et olarak en az % 60 oraninda yaprak haline getirilmis ¢ig
kirmizi et ve en ¢ok % 40 oraninda kiymanin kullanildig1 doneri,

ifade eder.

(5) Donerin agagida yer alan sartlara uygun olmasi gerekir:

a) Donerin igerdigi yag orani kiitlece en ¢ok % 25, tuz orani kiitlece en ¢ok % 2 olur.

b) Doner iiretiminde hayvansal olmayan proteinler, nisasta ve nisasta iceren maddeler ile soya
ve soya Uriinleri kullanilamaz. Ancak baharat kaynakli nigasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda
% 1°1 agmamasi gerekir.

¢) Cig donerin perakende satig noktasindaki raf 6mrti, pisirme islemi basladig1 andan itibaren en
fazla 12 saattir.

Cig kanath eti, kanath kiyma ve hazirlanmis kanath eti karisimlar: 6zel iiriin 6zellikleri

MADDE 8 - (1) Hazirlanmis kanatli eti karisimlarinda yag miktan kiitlece en ¢ok %15 ve
toplam et proteinindeki kolajen bag doku proteini orani en ¢ok % 10 olur.

(2) Kanatli kiyma kemiklerinden ayrilmis ¢ig hindi eti ve tavuk etinden uretilir.

(3) Kanatli kiymanin bilesiminin Ek-1’de belirtilen 6zelliklere uygun olmasi gerekir.

(4) Kanath kiyma ve kanath kiyma kullanilarak hazirlanmis kanath eti karigimlari sadece
dondurulmus olarak piyasaya arz edilir.

(5) Kanatl koftede hayvansal olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya iiriinleri kullanilamaz.
Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda % 5’1
agmamasi gerekir.

(6) Kanatli eti doneri piyasaya sunulus sekline gore;

a) Yaprak kanatli eti doneri: Uretiminde kanath eti olarak sadece yaprak haline getirilmis ¢ig
kanatli etinin kullanildig1 doneri,

b) Kanisik kanatli eti doneri: Uretiminde kanatli eti olarak en az % 60 oraninda yaprak haline
getirilmis ¢ig kanath etinin ve en ¢ok % 40 oraninda kanatli kiymanin kullanildig1 doneri,

ifade eder.

(7) Kanatli eti donerinin agsagida yer alan sartlara uygun olmasi gerekir:
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a) Kanatli eti donerinin icerdigi yag orani kiitlece en ¢ok % 15, tuz oram kiitlece en ¢ok % 2
olur.

b) Kanatli eti dénerinin liretiminde hayvansal olmayan proteinler, nisasta ve nigasta igeren
maddeler ile soya ve soya iiriinleri kullanilamaz. Ancak baharat kaynakli nigasta ve bitkisel protein
miktarinin toplamda % 1’1 agsmamasi gerekir.

¢) Cig kanatl eti donerinin perakende satig noktasindaki raf omrii, pisirme islemi bagladigi
andan itibaren en fazla 12 saattir.

Et Urinleri 6zel Grin ozellikleri

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan et iiriinlerinden;

a) Sucukta;

1) Toplam et proteini degeri kiitlece en az % 16,

2) Toplam protein degeri kiitlece en az % 16,3

3) Toplam proteindeki kolajen bag doku proteini orani en fazla % 19,6

4) Nem miktarinin toplam proteine orani 2,45’in altinda,

5) Yag miktarinin toplam proteine orani 2,45’in altinda,

6) pH degeri en yiksek 5.4,

olur.

b) Isil islem gormiis sucukta;

1) Toplam et proteini degeri kiitlece en az % 14,

2) Toplam protein degeri kiitlece en az % 14,5

3) Toplam proteindeki kolajen bag doku proteini orani en fazla % 24,14

4) Nem miktarinin toplam proteine orani 3,45’in altinda,

5) Yag miktarinin toplam proteine oran1 2,41’in altinda,

6) pH degeri en yiiksek 5.6,

olur.

¢) Pastirmada;

1) Cemen harig¢ olmak iizere, nem miktari kiitlece en ¢ok % 50,

2) pH degeri en yiiksek 6.0,

3) Cemen hari¢ olmak {izere, tuz miktar1 kuru maddede kiitlece en ¢ok % 10,

4) Cemen miktari kiitlece en ¢ok % 10,

olur.

¢) Kavurma ve kiyma kavurmada;

1) Nem miktari kiitlece en ¢ok % 45,

2) Tuz oram kiitlece en ¢ok % 3,

3) Yag oram kiitlece en ¢ok % 30,

olur.

d) Jambonda;

1) Toplam et proteini kutlece en az % 13,

2) Yag orani kiitlece en ¢ok % 8,

3) Tuz orani kiitlece en ¢ok % 3,

olur.

e) Kurutulmus jambonda;

1) Nem miktar kiitlece en ¢ok % 50,

2) pH degeri en yiiksek 6.0,

3) Tuz miktar1 kuru maddede kiitlece en ¢ok % 10,

olur.

f) Emulsifiye et Grlinlerinde;

1) Toplam et proteini kitlece en az % 10,

2) Toplam protein degeri kiitlece en az % 11,

3) Toplam proteindeki kolajen bag doku proteini orani en fazla % 22,73

4) Nem miktarinin toplam proteine orani 5,91’un altinda,

5) Yag miktarinin toplam proteine orani 2,91’in altinda,

6) Et proteini hari¢ olmak {izere protein miktar1 ve nisasta miktari toplamu kiitlece en fazla % 5,

olur.
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(2) Kiymadan elde edilen kofte gibi 1s1l islem uygulanmus et iiriinlerinde toplam et proteini orani
kutlece en az % 12 olur.

(3) Isil islem uygulanmis kaplamali et iiriinlerinde toplam et proteini orani kiitlece en az % 10
olur.

(4) MAKE, sadece 1s1l islem gormiis kanatl emiilsifiye et iiriinlerinin iiretiminde kullanilmak
tizere {iretilir ve tiretilen MAKE ayn1 amag dogrultusunda diger onayli isletmelere de sevk edilebilir.

(5) Etiketlerinde MAKE kullanildig: bildirilen kanatli emiilsifiye et iiriinlerinde kalsiyum orani
750 mg/kg’1 gecemez.

(6) Tane karabiber, dere otu, kekik gibi baharat ve aromal1 bitkiler hari¢ olmak iizere; {iriine
adini veren bonfile, dil, fistik gibi girdilerin kullanildig1 1s1l islem uygulanmus et iiriinlerinde bu girdinin
miktar1 kiitlece en az % 3 olur.

(7) Sucuga, 1s1l islem gérmiis sucuga ve pastirmaya et kaynakli olmayan proteinler, nigasta ve
nisasta igeren maddeler ile soya ve soya tirlinleri katilamaz. Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel
protein miktarinin toplamu kiitlece % 1’1 asamaz.

(8) Koftede ve kanath koftede hayvansal olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya iiriinleri
kullanilamaz. Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin
toplamda % 5’1 agmamasi gerekir.

(9) Doner ve kanatli eti doneri iiretiminde hayvansal olmayan proteinler, nisasta ve nisasta
iceren maddeler ile soya ve soya liriinleri kullanilamaz. Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel
protein miktarinin toplamda % 1’1 agmamasi gerekir.

(10) Konserve et iirlinleri i¢in kullanilan konserve kaplarinin; sisme, kapanma hatalari,
korozyon, ¢izik ve darbe izleri ve benzeri kusurlar icermemesi; inkubasyon testinde mikroskobik
muayenede ve kiiltiire alma islemlerinde negatif sonu¢ vermesi gerekir. Ayrica konserve igerigi pH’nin
yani sira koku, renk, yap1 ve genel kalite agisindan kabul edilebilir durumda olmak zorundadir.

(11) Et iirlinlerinde starter kiiltiir kullanilabilir.

(12) Sucuk ve pastirma hari¢ olmak tizere 1s1l islem gérmemis et tirtinlerine 25 °C’nin altinda
olmasi kosulu ile sadece soguk tiitsiileme yapilabilir.

(13) Et tirlinlerinin kiliflarinda yirtik, delik gibi fiziksel kusurlarin olmamasi gerekir.

(14) Perakende isletmelerde sucuk, 1sil islem gormiis sucuk, pastirma, sosis, salam gibi et
urtinleri Gretilemez.

(15) Teblig kapsaminda yer alan et Grunlerinin Gretiminde teknolojisi geregi bilesen olarak diyet
lifi kullanilabilir.

(16) Teblig kapsaminda yer alan emiilsifiye et {irlinlerinin iiretiminde teknolojisi geregi siit tozu
ve/veya yumurta tozu ya da proteinleri kullanilabilir.

UCUNCU BOLUM
Katki Maddeleri, Bulasanlar, Pestisit Kalintilar1, Veteriner ila¢ Kalintilari,
Hijyen, Ambalajlama ve Etiketleme

Katki maddeleri

MADDE 10 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerde kullanilan katki maddeleri
hakkinda, 13/10/2023 tarihli ve 32338 mukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi hiikiimleri uygulanir. Bu genel kurallara istisna olarak bu Teblig
kapsaminda yer alan kavurma ve kiyma kavurmaya hig¢bir gida katki maddesi katilamaz.

Aroma vericiler ve aroma verme ozelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan, aroma vericiler ve aroma
verme Ozelligi tasiyan gida bilesenleri hakkinda, 29/12/2011 tarihli ve 28157 tiiglincli miikerrer sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan, Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan
Gida Bilesenleri Yonetmeligi hiikiimleri uygulanir. Bu genel kurallara ek olarak bu Teblig kapsaminda
yer alan iiriinlere et aromasi veren aroma vericiler katilamaz.

Bulasanlar

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasanlarin miktarlar1 hakkinda,
5/11/2023 tarihli ve 32360 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Bulaganlar
Yonetmeligi hiikiimleri uygulanr.

Pestisit kalintilar1
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MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerdeki pestisit kalinti miktarlar:
hakkinda, 27/9/2021 tarihli ve 31611 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri Yonetmeligi hiikiimleri uygulanir.

Veteriner ila¢ kalintilari

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerde bulunabilecek veteriner ila¢ kalintilar:
hakkinda, 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal
Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandirilmast ve Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeligi hikiimleri uygulanir.

Koksidiyostat ve histomonostat kalintilari

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerdeki koksidiyostatlarin ve
histomonostatlarin miktarlar1 hakkinda, 8/2/2015 tarihli ve 29261 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tirk Gida Kodeksi Hedef Disi Yemlere Tasinmasi Onlenemeyen Koksidiyostatlarin ve
Histomonostatlarin Hayvansal Gidalardaki Maksimum Miktarlar1 Hakkinda Yonetmelik hiikiimleri
uygulanir.

Hijyen

MADDE 16 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinler, Gida Hijyeni Y 6netmeligi, Hayvansal
Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Y&netmeligi ile 29/12/2011 tarihli ve 28157 iiciincii miikerrer sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi hiukimlerine
uygun olmak zorundadir.

(2) Birinci fikra hiikmune istisna olarak; tlkemize 0zgu sucuk ve pastirma gibi et Grtnlerinin
Uretimi sirasinda isleme basamaklarindan biri olan kurutma islemi dis mekandan kaynaklanabilecek
herhangi bir bulagi olmamasi ve gerekli koruyucu tedbirlerin alinmasi sartiyla dogal sartlarda
gerceklestirilebilir.

Ambalajlama

MADDE 17 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerin ambalajlar1 hakkinda, 5/4/2018
tarihli ve 30382 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemelere Dair Y0Onetmelik hukimleri uygulanir.

Etiketleme

MADDE 18 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan rlnler, 26/1/2017 tarihli ve 29960 mukerrer
sayili Resmi Gazete’ de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligi hilkimlerine uygun olmak zorundadir. Bu Yo6netmelikteki kurallara ek olarak;

a) Bu Teblig kapsaminda yer alan ¢ig et, kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmis et karigimlari,
mekanik ayrilmig kanath eti ve et {irlinlerinin iiretiminde {irlin ad1 tiir adiyla birlikte ifade edilir.

b) Kanath kiyma ve kiyma etiketlerinde “Yag en ¢ok %..” ve “Kolajen bag doku proteini/et
proteini orani en ¢ok ..” ibaresi iiriin ad1 ile ayni yiizde ve {iriin adinin en az 2/3’ biiyiikliigiinde bulunur.

¢) Cig kanatli eti, kanath kiyma ve hazirlanmis kanath eti karigimlarinin etiketinde “Pisirme
sirasinda merkezi sicaklik en az 72 °C’ye ulagsmalidir” ifadesi yer alir.

¢) Emiilsifiye et Uriinlerinde bas eti kullanilmissa, iirlin etiketinde “Bas eti icerir.” ifadesi {iriin
adiyla ayni yilizde ve iiriin adinin en az 2/3’1 biiyiikliigiinde bulunur.

d) Emiilsifiye kanatli eti iirlinlerinde mekanik ayrilmis kanatl eti kullanilmigsa, iiriin etiketinde

“Mekanik ayrilmis ......... eti igerir.” ifadesi iriin adiyla aymi ylizde ve {riin adinin en az 2/3i
biiyiikliiglinde bulunur.

e) Cemeni siyrilarak piyasaya arz edilen pastirmalarin etiketinde “Cemeni siyrilmistir” ifadesi
yer alir.

f) Bu Teblig kapsaminda yer alan et iiriinlerinin tiretiminde kullanilan hayvansal yagin hangi
tiire ait oldugu etikette i¢indekiler kisminda belirtilir.

g) Teknolojisi geregi bilesimine kirmuzi et ve/veya yagi karistirilan kanatli eti {iriinlerinin
etiketinde bu bilesenler iiriin adinda belirtilmez. Sadece i¢indekiler listesinde belirtilir.

g) Lezzet vericilerin ilave edildigi lriinlerde lezzet vericinin ismi iiriin adi ile birlikte
kullanilabilir.

h) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin etiketinde iiriin ad1 biitiin olarak ayni renk ve ayni
yazi karakterinde olmak sartiyla Ek-2’de tanimlanan “x” yiiksekliginin en az 3 mm oldugu punto
bliytikliiglindeki karakterler kullanilarak yazilir.

1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin etiketinde tiriin adlar1 ayni renk, ayni yazi karakteri
ve ayn1 puntoda olmak iizere bir biitlin olarak ifade edilir.
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i) Uriin etiketlerinde marka dahil olmak iizere “% 100", “% 100 Dana eti” ya da “% 100 Gogiis
eti” gibi ifadeler/logolar kullanilamaz.

j) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin etiketinde 1s1l islem uygulanms et iiriinii, emiilsifiye
et lirlini gibi genel iirlin gruplari {iriin ad1 olarak kullanilamaz.

k) Dondurulmus olarak piyasaya arz edilen ¢ig et, kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmis et
karigimlart ve MAKE’ nin etiketinde “Cdziindiiriildiikten sonra tekrar dondurulmaz.” ifadesi yer alir. Bu
tiriinler ambalaj biitiinliigli bozulmadan piyasaya arz edilir ve ambalaj biiylkligii gida isletmecisi
tarafindan bu amaci karsilayacak sekilde belirlenir.

1) Uriin etiketlerine iliskin belirlenen kurallar; satis reyonlari, reklam panolari, market
kataloglari, gazete reklamlar1 ve sanal reklamlar gibi yollarla yapilan iiriin tamitimlan i¢in de gegerlidir.

Beslenme ve saglik beyanlari

MADDE 19 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler, beslenme beyan1 yoniinden 20/4/2023
tarihli ve 32169 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Beslenme Beyanlar
Yonetmeligine ve saglik beyanlar1 hakkinda 20/4/2023 tarihli ve 32169 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Gida ve Takviye Edici Gidalarda Saglik Beyani Kullanimi Hakkinda Yonetmelik
hiikiimlerine uygun olmak zorundadir.

Gidalara eklenebilecek vitamin, mineral ve belirli diger 6geler

MADDE 20 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlere eklenebilecek vitaminler, mineraller
ve belirli diger 6geler hakkinda, 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Gidalara Vitaminler, Mineraller ve Belirli Diger Ogelerin Eklenmesi Hakkinda
Yonetmelik hiikiimleri uygulanir.

Enzimler

MADDE 21 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinler, gida enzimlerinin kullanimu ile ilgili
olarak 24/2/2017 tarihli ve 29989 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida
Enzimleri Yonetmeligi hilkiimlerine uygun olmak zorundadir.

DORDUNCU BOLUM
Cesitli ve Son Hiikiimler

Tasima ve depolama

MADDE 22 — (1) Bu Teblig kapsamindaki tiriinlerin tasinmasi ve depolanmasi hakkinda, Trk
Gida Kodeksi Yonetmeliginin Gidalarin Taginmasi ve Depolanmasi bdliimiinde belirtilen kurallar
uygulanir.

Numune alma ve analiz metotlari

MADDE 23 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde belirtilen kurallara uygun olarak numune alinir, uluslararasi kabul gérmiis analiz
metotlar1 uygulanir.

idari yaptirnm

MADDE 24 — (1) Bu Teblige aykir1 davrananlar hakkinda 5996 sayili Kanunun ilgili
maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.

Yiiriikliikten kaldirilan teblig

MADDE 25 — (1) 29/01/2019 tarihli ve 30670 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Et, Hazirlannms Et Karisimlart ve Et Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2018/52) yurirlikten
kaldirilmustir.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 — (1) Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren gida isletmecileri, 31
/12/2025 tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uyum saglamak zorundadir.

(2) Bu Teblig yayimu tarihinden dnce faaliyet gosteren gida isletmecileri tarafindan 31/12/2025
tarihinden énce piyasaya arz edilen Grlnler raf 6mri sonuna kadar piyasada bulunabilir.

Yurarluk
MADDE 26 — (1) Bu Teblig yayim tarihinde yiirtirlige girer.
Ylratme
MADDE 27 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakan yiiriitiir.
Ek-1
Kiymanin Bilesimi
Yag Kolajen Bag Doku Proteini/
Y lizdesi Et Protein Oram )
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Yagsiz kiyma <%7 <12
Si1gir kiyma <% 20 <15
Diger hayvan etlerinden elde edilen kiyma|< % 25 <15
Ve izin verilen karigim kiymalar

Yagsiz hindi veya tavuk kiyma <%7 <12
Hindi veya tavuk kiyma <% 25 <15

") Kolajen bag doku proteini/et proteini orani et proteini icerisindeki kolajen yiizdesi olarak hesaplanur.
Kolajen igerigi, hidroksiprolin igeriginin 8 faktorii ile carpilmasi sonucu elde edilen miktar anlamina

gelir.

‘X’ Yiiksekliginin Tanimi

Ek-2

l' '| oo I 1

‘X’ yiksekligi: x 2 3 mm olmalidir.
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Tarim ve Orman Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSi YUMURTA TEBLIGIi
(2024/7)

Amag

MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amact yumurtact tavuklardan elde edilmis kabuklu
yumurtanin teknigine uygun ve hijyenik sekilde paketlenmesi, muhafazasi, depolanmasi,
taginmas1 ve pazarlanmasinda dikkate alinacak 6zellikleri belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, evcil tavuktan (Gallus gallus var. domesticus) elde edilen
yumurtay1 kapsar. Diger kanatli hayvanlara ait yumurta ve yumurta tirtinleri ile kuluckalanmis
ve pismis yumurtalar1 kapsamaz.

(2) Yumurta triinleri ile ilgili olarak 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayili Resmi Gazete’de
yaymmlanan Hayvansal Gidalar i¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeliginde yer alan hiikiimler
uygulanir.

Dayanak

MADDE 3 - (1) Bu Teblig, 19.2.2020 tarihli ve 31044 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmistir.

Tanimlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gecen;

a) A sinifi yumurta: Gallus gallus var. domesticus tirlne ait tavuklardan elde edilen ve
dogrudan insan tiikketimine veya gida sanayisinin kullanimina sunulan ve Ek-1’de yer alan kalite
ozelliklerini tastyan kabuklu yumurtayz,

b) B sinifi yumurta: Gallus gallus var. domesticus tirine ait tavuklardan elde edilen, A
smifit yumurtanin Ek-1’de yer alan kalite 6zelliklerini karsilamayan, dogrudan insan tiikketimine
sunulmaya uygun olmayan ve islenmek suretiyle yumurta iirlinlerinin hazirlanmasma uygun
kabuklu yumurtayzi,

¢) Catlak yumurta: Yumurta kabugunun sert kisminin hasar gordiigii, ancak kabuk alt1
zarmin biitlinliigiiniin bozulmadig1 ve olusan hasarin ¢iplak gozle goriilebildigi yumurtayi,

¢) Ekstra taze yumurta: Paketlendigi tarihte hava boslugu 4 mm veya daha diisiik olan,
raf Omrii tiretim tarihinden itibaren dokuz giinli gegmeyen A sinifi yumurtayt,

d) Isletme numaras:: Tarim ve Orman Bakanhigmin bilgisayar destekli veri tabanina
kaydedilirken kanath isletmelerine Bakanlik il/ilge miidiirliikleri tarafindan verilen, bir haneli
yetistirme metodu kodu, iki haneli lilke kodu ve iki haneli il trafik kodunun ardindan gelen
isletmeye 6zgii 10 rakamli bir say1 ile birlikte toplam 15 haneden olusan numarayi,

e) Kirik yumurta: Yumurta kabugunun sert kisminin ve kabuk alt1 zarinin biitlinliigliniin
bozuldugu yumurtay,

f) Kulugkalik yumurta: Civciv tiretimi amaci ile elde edilen yumurtayn,

g) Kulugkalanmis yumurta: Kulugka makinesine konmus kulugkalik yumurtayi,

g) Kiimes numarasi: Tarim ve Orman Bakanliginin bilgisayar destekli veri tabanina
kaydedilirken kanatl isletmelerinde bulunan her bir kiimesteki siiriilere Bakanlik il/ilge
madurlikleri tarafindan verilen 1, 2, 3, ... gibi sira numarasini,

h) Temiz yumurta: Kabuk yiizeyinde hi¢bir yabanci madde bulunmayan yumurtayi,

1) Yabanci madde: Dogal olarak yumurtanin yapisinda yer almayan i¢ ve dis kaynakli,
organik ve inorganik maddeleri; yumurta i¢cinde bulunabilecek kan lekeleri, kanli olusumlar, et
benekleri ve embriyonal olusumlari,

1) Yumurta: Gallus gallus var. domesticus tiiriine ait tavuklardan elde edilen ve dogrudan
insan tiiketimine sunulmaya veya islenmek suretiyle yumurta {irlinlerinin hazirlanmasina uygun
olan ve kirik, kuluckalanmis ve pigmis yumurtalar haricindeki kabuklu yumurtayi,

5070 sayili kanun geregince glivenli elektronik imza ile imzalanmistir. ID:F33872A342A349F33872. Bu kod ile https://evrak.oaib.org.tr/ adresinden dogrulayabilirsiniz.



J) Yumurta aki: Yumurta kabugu ve yumurta saris1 arasinda bulunan saydam maddeyi,

K) Yumurta kabugu: Yumurta igerigini distan g¢evreleyen, distan ice dogru kiitikula,
kalsiyum tabakas1 ve ¢ift katl kabuk alt1 zarindan olusan yap1yi,

1) Yumurta sarisi: Yumurtanin ortasinda bulunan, vitelin zar1 ile ¢evrilmis sar1 renkli
maddeyi,

m) Yumurta tiriinleri: Kabugundan ayrilmis tiim yumurta, yumurta sarisi, yumurta aki
veya karigimlarindan elde edilen, diger gida maddeleri ile de kombine edilebilen; teknigine
uygun sekilde iiretilmis, en az %50 oraninda yumurta igeren sivi, konsantre edilmis,
kurutulmus, dondurulmus, koagiile edilmis, kristalize ve benzeri trtinleri,

n) Gida sanayi: 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik hiikiimleri geregince, yumurta
triinleri iiretimine dair isletme onay belgesi almis sivi yumurta ve isleme tesislerini,

ifade eder.

Hammadde, islem ve iiriin 6zellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki tiriinlerin genel 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Yumurta saglikli hayvanlardan elde edilmis olmalidir.

b) Yumurta kendine has tat, koku ve renkte olmalidir.

c¢) Dogal renk ve kokusunu kaybetmis, ¢iirlimiis, kokusmus yumurta ile kulucka islemi
uygulanmis yumurta dogrudan tiiketime sunulamaz ve gida sanayiinde kullanilamaz.

¢) Kirik yumurta, yumurta tirlinlerinin tiretimi de dahil olmak iizere, gida maddelerinin
Uretiminde kullanilamaz.

d) Yumurta, 6zelliklerine gore A smifi ve B smifi olmak iizere ikiye ayrilir.

(2) A smift yumurtanin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) A smifi yaumurtanin kalite 6zellikleri Ek-1’e uygun olacaktir.

b) A sinifi yumurta yikanarak veya baska bir yontemle temizlenemez ve yaglama islemine
tabi tutulamaz.

¢) A smifi yumurta agirliklarma gore smiflandirilir ve agirlik siniflar1 Ek-2’ye uygun olur.

(3) B smifi yumurta gida sanayiinde kullanilir.

(4) Ek-1"de yer alan 6zelliklerini kaybetmis olan A smifi yumurta B sinifina aliabilir.

(5) A smift yumurtanin agirlik toleranslar1 Ek-3’te verilmistir.

(6) A smifit yumurtalarin kalite kusurlarina dair toleranslar Ek-4’te verilmistir.

Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtinlerdeki katki maddeleri hususunda,
13/10/2023 tarihli ve 32338 mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Bulasanlar

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan firiinlerdeki bulasan miktarlar1
hususunda 05/11/2023 tarihli ve 32360 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Bulasanlar Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Pestisit kalintilar

MADDE 8 -

(1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {riinlerdeki pestisit kalinti  miktarlar
hususunda 27/9/2021 tarihli ve 31611 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimler
uygulanir.

Veteriner ilaglar1 kahnti diizeyleri

MADDE 9 -

(1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerdeki veteriner ilag kalnti1 diizeyleri
hususunda, 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
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Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandirilmast ve
Maksimum Kalmt1 Limitleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Hijyen

MADDE 10 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerin mikrobiyolojik kriterleri ve
hijyen hususlarinda, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incii miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, 27/12/2011 tarihli ve
28155 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeligi ile 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni
Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Ambalajlama

MADDE 11 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irinlerin ambalajlari, 05/04/2018
tarihli ve 30382 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Etiketleme ve isaretleme

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin etiketlenmesi
hususunda, 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y6netmeliginde yer alan hiikiimlere ek
olarak asagidaki kurallar uygulanir:

a) A smifi yumurtada yetistirme metodu kodu, isletme ve kiimes numarasi kolayca
goriilebilir, okunakli ve en az 2 mm yiikseklikte olacak sekilde yumurta kabugu iizerine
damgalanir. Isletme numarasi damgalanirken, yetistirme metodu kodu, il trafik kodu ve
isletmeye 0zgii kod arasinda bulunan ve bilgisayar destekli veri tabaninda isletme numarasini
15 haneye tamamlamak i¢in kullanilan sifirlar damgalanmayabilir. Yetistirme metodunun
tespiti hususunda 22/11/2014 tarihli ve 29183 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Yumurtaci
Tavuklarin Korunmas: Ile Tlgili Asgari Standartlara Iliskin Yonetmelik hiikiimleri esas alinir.
Yetistirme metodu kodu, isletme ve kiimes numarasi Oniine, organik yetistiricilik i¢in
0, free range (acik dolasima erisim) yetistiricilik i¢in 1, kiimeste kafessiz yetistiricilik igin 2 ve
kafesli yetistiricilik icin 3 olacak sekilde sistem tarafindan otomatik olarak verilir (Ornek:
Organik yetistiricilik i¢cin 0TR060000060000-01). A sinifi yumurtanin iizerine yumurtlama
tarihi de damgalanabilir.

b) Yetistirme metodu kodu, isletme ve kiimes numarasi kiimeste veya gerekli tedbirleri
almak sartiyla ayni isletmeye ait tasnif veya paketleme tesisinde yazilir. Yetistirme metodu
kodu, isletme ve kiimes numarasi yazilmamis olan A smifi yumurta toptan veya perakende
olarak satisa arz edilemez. Yetistirme metodu kodu, A smifi yumurtanin etiket bilgilerinde
aciklanir. (Ornek: 0: Organik yetistiricilik)

€) Yumurtanin iizerindeki yetistirme metodu kodu, isletme ve kiimes numaralarinin
kontroliinde okunabilirlik yoniinden tolerans her bir hazir ambalajin igerisindeki yumurtalarin
% 20’si1 olarak uygulanir.

¢) A smift yumurtanm agirlik ve 6zellik smiflari etikette, liriin ad1 ile ayn1 yiizde belirtilir.
Ozellik smifi belirtilirken “A sinifi” ifadesi veya “A” harfi kullanilir. A smifi yumurtanm agirlik
smiflarin1 simgeleyen harfler en az 2 mm yiikseklikte olmak ve ¢evresinde en az 12 mm ¢apinda
bir cember bulunmak kosulu ile yumurta kabugu iizerine de damgalanabilir.

d) A smift yumurtanin agirlik smiflari, Ek-2’de verilen harflerle veya bunlara karsilik
gelen ifadelerle veya her ikisiyle belirtilir. Ayrica ilgili agirliklar da verilebilir. Ek-2’de verilen
agirhik smiflari farkl renk, sembol, ticari marka veya bagka bir gosterim sekliyle alt siniflara
bolunemez.

e) A smift yumurtanin etiketinde tavsiye edilen tiiketim tarihi, ‘Tavsiye edilen tiiketim
tarihi’ ifadesi agik bir sekilde kullanilarak veya ‘... tarihinden dnce tiiketilmesi tavsiye edilir.’
seklinde belirtilir.
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f) A sinifi yumurta, yumurtlama tarihinden itibaren 28 giin iginde tiiketiciye ulastirilir. A
siifi yumurtanin tavsiye edilen tiiketim tarihi, yumurtlama tarihinden itibaren 28 giinden fazla
olamaz. Eger yumurtlama tarihi farkli olan yumurtalar ayn1 paket iginde satigsa sunuluyorsa,
tavsiye edilen tiiketim tarihi belirlenirken ilk yumurtlama tarihi dikkate almir.

g) Paketlendigi tarihte hava boslugu 4 mm veya daha diisik olan A sinifi yumurta
yumurtlama tarihinden itibaren dokuzuncu giline kadar “ekstra taze” olarak tanimlanabilir. Bu
ifade kullanildiginda “ ......... tarihine kadar ekstra taze” seklinde belirtilir ve “............ ”
yerine yumurtlama tarihinden sonraki dokuzuncu giiniin tarihi yazilir. Ayrica “ekstra taze’
olarak nitelendirilen yumurtanin etiketi iizerinde yumurtlama tarihi yer alir.

&) B smift yumurtanin ambalaji iizerinde “B smifi” ifadesi veya “B” harfi yer alir. B sinifi
yumurtanin sinifin1 simgeleyen harf, yiiksekligi en az 5 mm olmak ve ¢evresinde en az 12 mm
capinda bir cember bulunmak kosulu ile yumurta {izerine damgalanabilir.

h) B sinifi yumurtanin ambalaji iizerine tavsiye edilen tiiketim tarihi ile birlikte paketleme
tarthi de yazilir.

1) Yumurtanin iiretim tarihi yumurtlama tarihiyle ayni olur.

1) Yumurta etiketinin iizerinde net olarak goriilebilecek bicimde “Satin aldiktan sonra
buzdolabinda/sogukta muhafaza ediniz” ifadesi yer alir.

J) Yumurta son tiiketiciye hazir ambalajli olarak sunulur.

k) Yumurta, hazir ambalajli hale getirilmeden once nakliye ve depolama sirasinda
asagidaki bilgiler bulundurulur:

1) Uretildigi isletmenin (kiimes) ad1 ve adresi

2) Yetistirme metodu, isletme ve kiimes numarasi.

3) Yumurtalarin sayis1 ve/veya agirligi

4) Yumurtlama tarihi veya periyodu

5) Sevkiyat tarihi

) A smifi yumurtalar, yumurtlamadan sonraki 10 giin i¢inde smiflandirilmali,
isaretlenmeli ve paketlenmelidir. Yumurtlamadan sonraki 10 giin i¢inde isaretlenmeyen A
smifi yumurtalar B smifi yumurta olarak degerlendirilir.

Tasima, depolama, muhafaza ve satis

MADDE 13 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin depolanmasi ve taginmasinda,
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin Ugiincii Boliimiindeki hiikiimlere uyulur. Bu kurallara ek
olarak;

a) Yumurtalar iretildikleri isletmelerde, toplanma isleminden hemen sonra depolarda
viyoller icinde muhafaza edilir.

b) Yumurta iiretildigi yerde ve tiiketiciye ulastirilana kadarki tiim asamalarda temiz ve
kuru yerlerde ve yabanci kokulardan ari bigimde depolanir; darbelerden, dogrudan giines
1s1gidan ve biiyiik sicaklik dalgalanmalarindan korunur.

¢) Yumurtlama tarihinden sonraki 18 inci giine kadar yumurtanin sogutulmasi zorunlu
degildir. Ancak 18 inci giinden itibaren (+8)-(+5) °C arasinda muhafaza edilmelidir.

¢) A smifi yumurtanin muhafaza edildigi alanlar yapay olarak +5 °C’den daha disiik
derecelerde sogutulmus olmamalidir. Ancak 24 saatten fazla olmamak {izere sevkiyat sirasinda
veya 72 saatten fazla olmamak {izere perakendecide +5 °C’nin altindaki bir sicaklikta
tutulabilir.

d) Yumurta, hijyenik olmayan malzemeler (yaprak, saman vb.) i¢inde satisa sunulamaz.

Numune alma ve analiz yontemleri

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerden numune almmasi ve
analizleri, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olur.

Idari yaptirnm

b
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MADDE 15 — (1) Bu Teblige aykir1 davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayil
Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore idari
yaptirim uygulanir.

Avrupa Birligi’ne uyum

MADDE 16 — (1) Bu Teblig, (AB) 1308/2013 Tarimsal Uriinlere Iliskin Ortak Piyasa
Diizeni Olusturan Parlamento ve Konsey Tiiziiglinii tamamlayan ve 589/2008 Sayili Komisyon
Tiiziigiinii (EC) yiirtirlikten kaldiran (AB) 2023/2465 sayili Yumurta Pazarlama Standartlarma
[liskin Komisyon Tiiziigii ve (AB) 1308/2013 sayili Tarimsal Uriinlere iliskin Ortak Piyasa
Diizeni Olusturan Parlamento ve Konsey Tiiziigliniin uygulanmasina iligkin kurallar1 belirleyen
(AB) 2023/2466 sayili Yumurta Pazarlama Standartlarma Iliskin Komisyon Tiiziigii dikkate
alinarak hazirlanmistir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig

MADDE 17 — (1) Bu Teblig ile 20.12.2014 tarihli ve 29211 sayili Resmi Gazete’de
yayimmlanan Tiirk Gida Kodeksi Yumurta Tebligi (Teblig No: 2014/55) vyarirlikten
kaldirilmastir.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 — (1) Bu Tebligin yayinu tarihinden once faaliyet gdsteren gida
isletmecileri, 31.12.2025 tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. 31.12.2025
tarithinden sonra, bu Teblige aykiri iirtinler piyasada bulunamaz.

(2) Bu Tebligin yayimi tarihinden 6nce faaliyet gosteren gida isletmecileri hakkinda; bu

Teblig hiikiimlerine uyum saglayana kadar 17 inci madde ile yiiriirliikten kaldirilan Tiirk Gida
Kodeksi Yumurta Tebligi (Teblig No: 2014/55) hiikiimleri uygulanar.

Yurarluk

MADDE 18 — (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yiiriirliige girer.

Yuratme

MADDE 19 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakan1 yurtir.

Ek-1
A Sinifi Yumurtanin Kalite Ozellikleri

1) Yumurta kabugu temiz olmalidir. Kabuk, hafif piitiirli olabilir. Kabuk, saglam yapili,
catlaksiz, kiriksiz ve sekli normal olmalidir.

2) Hava boslugu; "ekstra taze" olarak satisa sunulan yumurtada 4 mm, digerlerinde 6 mm’den
yiiksek olmamali ve sabit olmalidir.

3) Yumurta aki; berrak, saydam ve jel kivaminda olmali, yabancit madde icermemelidir.

4) Yumurta sarist; 151k muayenesinde merkezde yuvarlak golge seklinde goriilmeli, yumurtanin
dondiiriilerek hareket ettirilmesinde merkezden belirgin sekilde ayrilmamali ve yabanci
madde icermemelidir.

5) Yumurta igeriginde gdzle goriilebilir embriyo bulunmamalidir.

6) Yabanci koku icermemelidir.

Ek-2
A Smift Yumurtanin Agirhik Siniflan

Agirhk Smifi Agirhk

5070 sayili kanun geregince glivenli elektronik imza ile imzalanmistir. ID:F33872A342A349F33872. Bu kod ile https://evrak.oaib.org.tr/ adresinden dogrulayabilirsiniz.



XL — Cok Biyik >73 ¢

L - Buylk >63 -<73 ¢
M - Orta >53-<63¢
S - Kuguk <53¢g

Ek-3

A Smift Yumurtamin Agirhk Kontroliine Dair Toleranslar

1) 180 adet veya daha fazla sayidaki yumurtanin kontroliinde, bir alt smiftan karigsma %
5’1 gegmemelidir. Etikette belirtilen agirlik sinifinin 2 veya daha asag alt siiflarindan
yumurta bulunmamalidir. Ust smiflardan bulunabilecek yumurta hususunda sinirlama
yoktur.

2) Kontrol edilen yumurta sayisinin 180°den daha az oldugu durumlarda agirlik kontroliine
dair toleranslar 1 inci maddede belirtilen oranlarin 2 kat1 olarak uygulanir.

3) Agirlik kontroliine dair tolerans uygulanabilecek yumurta sayisinin belirlenmesinde,
hesaplanan saymin tam say1 olmamasi durumunda, hesap sonucunda bulunan degerden
biiyiik olan en yakin tam say1 esas alinir.

Ek-4
A Sinifi Yumurtalarin Kalite Kusurlarina Dair Toleranslar

1) 180 adet veya daha fazla sayidaki yumurtanin kontroliinde kalite
ozelliklerine dair asagida belirtilen toleranslar uygulanir.

a) Paketleme tesisinden sevk éncesinde % 5

b) Pazarlama ve satigin diger asamalarinda % 7

2) Kontrol edilen yumurta sayisimin 180’den daha az oldugu durumlarda
kalite kusurlarma dair toleranslar 1 inci maddede belirtilen oranlarin 2 kati olarak
uygulanir.

3) Ekstra taze yumurtalarda hava boslugu Kriterine dair tolerans uygulanmaz.

4) Kalite kusurlarina dair tolerans uygulanabilecek yumurta sayisinin
belirlenmesinde, hesaplanan sayinin tam say1r olmamasi durumunda, hesap sonucunda
bulunan degerden biiyiik olan en yakin tam say1 esas alinir.

5) Kalite kusurlarma dair toleranslar ¢atlak yumurta igin uygulanmaz.
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Goriis Bildiren Kurum:

GORUS FORMU*

EK-1

Yumurta Teblig Taslaginin Geneli Uzerindeki Goriis ve Degerlendirme

Mevcut Metin

Taslak Metin

Oneri/Teklif Metni

Degerlendirme

Degerlendirme

Degerlendirme

Degerlendirme

NOT: Mevcut metin ve taslak metin siitunlari karsilastirma cetveli ile ayni renk ve bicimde olusturulur. Teklif metni ile yapilacak degisiklikler

ise farkli renkte gosterilir.
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* Taslaklar Hakkinda Goriis Bildirilmesinde Kullanilacak Form
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